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FROMAGE BLANC SUCRE

POMME

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE *

Menus du 2 mars
au 10 avril 2026

Mardi

*
SALADE DE RIZ BIO AUX OEUFS

FILET DE HOKIMSC SAUCE A
L'ANETH

BEIGNETS DE BROCOLIS
CAMEMBERT (& portionner)

SUISSE SUCRE

CHALONS

EN CHAMPAGNE
AGGLO

Mercredi

RADIS ROSES ET BEURRE
SAUTE DE POULET SAUCE TOMATE
*
SEMOULE BIO
SAINT PAULIN (a portionner)

FRUIT DE SAISON

nos Chefs

Jeudi

PIZZA AU FROMAGE (a portionner)

ROTIDE DINDE SAUCE MOUTARDE

HARICOTS VERTS AL ET PERSIL

VACHE QUIRIT BIO

COMPOTE POMME BANANE (sans
sucre ajouté)

Préparé par

Produit
local
et/ou
régional

Vendredi

Vol... destination... l'lirlande
SALADE VERTE ET VINAIGRETTE

RAGOUT DE PORC* A
L'IRLANDAISE I

PUREE DE POMMES DE TERRE ET
PATATES DOUCES

CHEDDAR (a portionner)

CRUMBLE DE POMMES (a
portionner)

Produits ou
ingrédients
labellisé

SALADE DE POMMES DE TERRE,

CELERIRAPE (local) SAUCE FAGON

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE *

CAROTTES RAPEES (locales)

SALADE VERTE VINAIGRETTE

CREME

CAPRICE DES DIEUX (local) (a
portionner)

CREME DESSERT CARAMEL

RAVIOLINIS SPINACIBIO SAUCE *

EMINCE DE PORC* (OF) SAUCE
PAPRIKA

PUREE DE BUTTERNUT ET POMMES
DE TERRE

CANTAL AOP (a portionner)

*
KIWIBIO

VINAIGRETTE

MINFFARFALLES A LA BOLOGNAISE

MAASDAM BIO (a portionner) ¥

FRUIT DE SAISON

"CHICKEN BURGER" (pain burger,
filet de poulet pané, mayonnaise)

@

POTATOES, MAYONNAISE

CHEDDAR (individuel)

COMPOTE DE POIRE (sans sucre
ajouté)

MAIS, CORNICHON ET VINAIGRETTE REMOULADE VINAIGRETTE
AIGUILLETTES DE POULET SAUCE | BOULETTES AU BOEUF BIO SAUCE
POISSON PANE MSC BOUDIN BLANC* DE RETHEL (local)
AU CURRY AU THYM COQUILLETTES BIO SAUCE TOMATE
CHOU FLEUR ET POMMES DE PETITS POIS A BIO ROSTIES DE POMMES DE TERRE, ET FROMAGE RAPE %
TERRE BECHAMEL MAYONNAISE
BUCHETTE LAIT MELANGE (& YAOURT BRASSE SUCRE (local) (a GOUDA BIO (a portionner) EDAM BIO (a portionner) CHANTENEIGE
portionner) portionner)
POIRE MUFFIN AU CHOCOLAT LIEGEOIS VANILLE FROMAGE BLANC AROMATISE | “OMPOTE ng"rmife'g DU*CHE': @
MACEDOINE VINAIGRETTE TABOULE (semoule bio) * CAROTTES RAPEES (locales) SALADE VERTE ET VINAIGRETTE BROCOLIS VINAIGRETTE

FILET DE COLIN D'ALASKA (MSC)
SAUCE CITRON

PETITS POIS ET CAROTTES

YAOURT BIO SUCRE *

GATEAU D'ANNVERSAIRE DU CHEF
AU YAOURT (a portionner)

SALADE DE POMMES DE TERRE,
OEUF DUR, CORNICHON ET
VINAIGRFTTF

SALADE VERTE VINAIGRETTE

LENTILLONS BIO (locales) %
VINAIGRETTE

SAUCISSON SEC* ET CORNICHON

AIGUILLETTES DE POULET SAUCE A

POTAGE DE POTIRON (a portionner)

PAUPIETTE DE VEAU SAUCE

~ SS VISC ET CITRG 5 * A
\] POISSON PANE MSC ET CITRON ' ROTIDE PORC* SAUCE MOUTARDE A GREME PROVENCALE
> LASAGNES DE LEGUMES
< . .
BN CAROTTES (locales) PERSILLEES RATATOUILLE RIZBIOJAUNE ¥ HARICOTS VERTS PERSILLES
o~
>
o CARRE DE LIGUEIL (a portionner) GOUDA (a portionner) EMMENTAL (a portionner) SUISSE SUCRE VACHE QUIRIT BIO *

ORANGE FROMAGE BLANC SUCRE COMPOTESEC?EM;‘;': mpé)o'RE (sans FRUIT DE SAISON BEIGNET CHOCOLAT NOISETTE
= CAROTE‘sA'Té:EE?E““a'eS) TABOULE (semoule bio) * BETTERAVES BIO VINAIGRETTE ¥/ RADIS ROSES ET BEURRE OEUF DUR ET MAYONNAISE
>
< AIGUILLETTES DE POULET SAUCE A| BOULETTES DE BOEUF BIO SAUCE FILET DE COLIN MSC SAUCE AU
& BOUDIN BLANC* DE RETHEL i
S TORTELLONIS TOMATE * L'INDIENNE PROVENCALE CITRON
=d MOZZARELLA BIO SAUCE TOMATE -
%) PUREE DE CAROTTES ET POMMES SEMOULEBIO ¥ HARICOTS BEURRE POMMES FORESTINES
2 DE TERRE
<
IS COULOMMIERS (a portionner) TOMME GRISE (a portionner) PONT L'EVEQUE AOP (a portionner) CREME ANGLAISE VACHE QUIRIT BIO
™
@]  SALADE DE FRUITS (coupelle) KIWI FROMAGE BLANC AROMATISE BROWNIE (noix de pécan) ( COMPOTE POMME BIO SPECULOOS

portionner) DU CHEF (a portionner) %
] PAQUES
- *h : CAROTTES RAPEES (locales) MEDAILLON DE SURIMI ET
< =
=L PIZZA AU FROMAGE (a portionner) AR T MAYONNAISE CONCOMBRES VINAIGRETTE
Joyeuses Paques! ) .
QUENELLES NATURES SAUCE SAUTE DE DINDE SAUCE A LA BOULETTES D'AGNEAU SAUCE
g . AURORE CREME TOMATE
= FERIE - Lundi de Pagues LASAGNES AU BOEUF
f‘o . PSS PETITS POIS rRzBO * BEIGNETS DE CHOU FLEUR
’ o,

= ,‘.‘J BRIE EN POINTE (a portionner) CANTAL AOP (a portionner) ¥ PETIT LOUIS YAOURT BIO SUCRE

FRUIT DE SAISON

FLAN NAPPE CARAMEL

B

Menus établis sc

aisant |

GATEAU ROND DU CHEF AU
CHOCOLAT (a portionner)

POIRE

20 rue du Capitaine Georges Madon - 51100 REIMS

opole : 477 181 010 - Direction Champagne-Ardenne — ZAC Croix Blan
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MENUS DU 2 MARS AU 10 AVRIL 2026

REMPLACEMENTS POUR LES REPAS SANS PORC

ET VEGETARIEN
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
RAGOUT DE DINDE A
© . PLAT SANS PORC
S L'IRLANDAISE
<
(Q\|
) BOULETTES TOMATE | GALETTE DE QUINOA
) QUENELLES NATURES Q L
SAUCE DU JOUR MOZZARELLA SAUCE | PROVENCALE SAUCE OMELETTE PLAT VEGETARIEN
DU JOUR DU JOUR
C‘F"I SAUCISSE DE VOLAILLE PLAT SANS PORC
D
<
2 BOULETTES DE
8 , QUENELLES NATURES . . .
© PANE DU FROMAGER SAUCE DU JOUR LENTILLES VERTES SAUCISSE VEGETALE PLAT VEGETARIEN
= SAUCE DU JOUR
(0))]
o
| o SAUTE DE POULET
o~ PLAT SANS PORC
5 SAUCE DU JOUR
<
S
R MINI-FARFALLES
) FALAFELS DE FEVES UENELLES NATURES L
A SAUCE DU JOUR SAUCE TOMATE ET BURGER FROMAGER Q SAUCE DU JOUR PLAT VEGETARIEN
FROMAGE RAPE
U ROTI DE DINDE SAUCE
o\ PLAT SANS PORC
DU JOUR
-
<
N
BOULETTES DE
D QUENELLES NATURES OQULETTES ,
O | MOZZARELLA STICKS OMELETTE SAUCE DU JOUR LENTILLES VERTES PLAT VEGETARIEN
SAUCE DU JOUR
ﬁ.
o
™ SAUCISSE DE VOLAILLE PLAT SANS PORC
-
<
S
S BOULETTES TOMATE | GALETTE DE POIS ET
S y QUENELLES NATURES ! »
S SAUCISSE VEGETALE SAUCE DU JOUR MOZZARELLA SAUCE | LEGUMES SAUCE DU PLAT VEGETARIEN
a DU JOUR JOUR
(o)
(V|
o
N CEUF DUR L
-1 ENTREE VEGE
T MAYONNAISE
>
< o
—
)
< PLAT SANS PORC
O
-
a)
GALETTE DE QUINOA FALAFELS DE POIS
QUENELLES NATURES Q .
SAUCE DU JOUR PROVENCALE SAUCE | CHICHES BIO SAUCE | LASAGNES AU PESTO PLAT VEGETARIEN
DU JOUR DU JOUR

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."




