
28, Grande rue - 25170 PELOUSEY

HORAIRES D'OUVERTURE
Lundi, Mardi, Mercredi, Vendredi : 

6h45 – 12h45 | 15h45 – 18h45
Jeudi & Samedi : 6h45 – 13h30 

(Matin uniquement)
Dimanche : Fermé

Pâtissier Chocolatier 
Pains de tradition – Viennoiseries - Snacking  

ENTREMETS : 4, 6 ou 8 parts
3 chocolats
Passion Framboise
Citron vert Gianduja
Citron Fruits rouges

SUR COMMANDE 48h à l’avance

NUMBER CAKE

PIÈCE MONTÉE

MIGNARDISES



LES PAINS
Pains de tradition Française élaborés avec 

une farine 100% Bourgogne –Franche-Comté

BAGUETTES :
tradition, sésame noir, épeautre germé, multigraines …

PAINS SPÉCIAUX - entiers ou à la coupe :
Tourte de seigle, complet, céréales, sans gluten, petit épeautre, 
maïs, pain au levain, fournée+ …

LE SALÉ
SNACKING :
Pizza (3 sortes) Croque Monsieur double
Pâté à la viande Quiches (4 sortes)
Gougère Comté muscade

SANDWICHS – pain de Tradition Française :
Poulet mayo crudités œuf Jambon emmental
Poulet épicé salade tomate Rosette emmental
Poulet curry crudités œuf Thon mayo crudités œuf 

Saumon frais, tomate cerise, tomates séchées, salade 
Jambon cru, tartare ail & fines herbes, salade, lamelles de Comté, 
cornichons
Beurre, jambon à l’os, Comté, salade, cornichons

SALADES VARIÉES – 2 à 3 sortes quotidiennement 

WRAPS
Jambon crudités mayo œuf 
Tartare salade tomates séchées et fraîches chèvre
Poulet mayo crudités œuf 

LES PÂTISSERIES

INDIVIDUELLES :
Éclair Figue
Baba Maison Rhum vieux Hérisson
Truffe meringuée Succès
Tartelette fruits frais Tartelette fruits cuits
Flan Macaron
Tartelette citron ou meringuée Dôme
Paris-Brest Choux pièce montée et sa nougatine

Pâtisseries d’antan et Gourmandises d’aujourd’hui !

Biscuit pain de Gênes imbibé sirop de vanille, 
ganache crémeuse chocolat laitLe Pelouséen 

GATEAUX CLASSIQUES : 4, 6 ou 8 parts

FRAMBOISIER
Crème mousseline, framboises fraîches, génoise imbibée de sirop vanille, 
chantilly, copeaux chocolat amandes effilées  
FRAISIER

Crème mousseline, fraises fraîches Françaises, génoise imbibée de sirop 
vanille, chantilly, copeaux chocolat amandes effilées 
MULTI FRUITS 

Crème mousseline, fruits frais, génoise imbibée de sirop vanille, 
chantilly, copeaux chocolat amandes effilées 
FORÊT NOIRE 

Crème mousseline chocolat, Griottines de Fougerolles, chantilly, 
copeaux chocolat noir
PARIS-BREST
SAINT-HONORÉ

Choux Kirsh caramélisé, chantilly fond pâte feuilletée et pâte à choux
GROS MACARON – 6 ou 8 parts

Framboises, vanille, crème montée chocolat blanc
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