FONDATION Claude POMFPIDCOU
Lycée Hételier

Zone Artisanale : Le Portail

19260 Treignac

TEL : 45/55/73/48/00

Réservation du lundi au jendi

MENU ANNEE 2025 — 2026
DU LUNDI 20 AVRIL 2026 AU LUNDI 29 JUIN 2026

LUNDI 20 AVRIL MARDI 21 AVRIL
PRIX:15¢€ PRIX:15€
Salade Nigoise Quiche Lorraine

Fd ek

Fricassée de velaille 4 |’ancienne Sauté de Veau Marengo

Riz pilaf, carottes Vichy ok
b Plateau de fromages
Plateau de fromages ok
EE

Ananas flambé

Ceeur coulant chocolat Créme glacée & [a vanille

LUNDI 27 AVRIL MARDI 28 AVRIL JEUDI 30 AVRIL
PRIX:17€ PRIX:17€ PRIX :17 €
Melon au magret fumé Risotio aux légumes de printemps Salade d’agrumes, féta

ok Fapop

Grenade et menthe

Poulet sauté chasseur Carré de porc poéie Choisy Hrk
Pommes noisette AR Filet de limande sauce a ['oseille
Fokk Plateau de fromages Lasagne de légumes
Plateau de fromages Fak bk
R Tarte aux poires et aux amandes Plateau de fromages
Tarte aux pommes Créme Anglaise wkE

Omelette Norvégienne

LUNDI 04 MAI MARDI 05 MAI JEUDI 07 MA1
PREX: 15 € : PRIX : 17 € PRIX:17 €

Avocat crevettes sauce cocktail Gnocehis A 1a Romaine

Feuillets de poireaux et champignons
EEad FFad

&k

Estouffade de beeuf provengale Onglet griilé sauce Cheren

Pommes fondantes Pommes gaufrettes
EE T ok

Dos de saumon a I’estragon
Riz aux petits légumes
EEES

Plateau de fromages Plateau de fromages
ok Hkk

Brownies au chocolat
Créme Anglaise

Plateau de fromages
ke ke

Pavlova aux fraises Poire Belle Héléne

|
LUNDI 11 MAI MARDI 12 MAT CTIEUDTHMAL - |
PRIX : 15 € PRIX: 15¢€ ' '
Melon 2 I’italienne Tarte fine 4 la tomale et au Bleu
ok d’Auvergne {V)
Burger & 'américaine ok i E i :
e Grenadin de veau Zingara Y RESTAURANE FERME.
Plateau de fromages Gratin Dauphinois, mini ratatouille R

127 (ASCENSION}
EEEs hk : R

Crépes fourrées Plateau de fromages

ok k

Café liégeols

LUNDI 18 MAT
PRIX:15€
Asperges Argenteuil
EE L]

Navarin d’agnean aux primeurs
Ak

Plateau de fromages
EE S

Carpaccio d’ananas
Créme glacée & la vanille

. RESTAURANT FERME

(EXAMEN EP2 CUISINEY

HLUNDE2S MAL

MARDI 26 MAT
Melon 3 Vitalienne
Fkk

Carré de porc poélé Choisy

ok

Plateau de fromages
#k ok

Tarte sablée aux fraises et 3 Ja

JEUDI 28 MAT

Tarte Marianne au saumon fumé
LS
Entrecite double grillée sauce
Béamnaise, pommes Pont-Neuf
T

Plateau [romages
Hakok

Estouffade de beeuf provengale

Pommes fondantes
EX Y

Plateau de fromages
EEES

Brownies au chocolat

pistache Soupe de melon et fraises
Caramel de Porto
LUNDI 01 JUIN - MARDI 02 JUIN JEUDI 04 JUIN
PRIX:15¢€ ; PRIX:17€
Avocat crevettes sauce cocltail Gnocehis 4 la Romaine
sk p

Onglet grillé sance Choron

Pommes gaufrettes
gk

Plateau de fromages
gk

Pavlova aux fraises

JEUDI 25 JUIN
PRIX : 17€
Tarte fine aux courgettes et thon
Ak
Filets de rouget grilles
Beurre de citron et légnmes d’été
ks

Plateau de fromages
EE L
Cocletaif de fruits rouges
Chantilly a la vamlle

DI 26 JUIN
PRIX:15€
Salade de melon, mozzarelia et

jambon cru
dxk

pormine nurée

Plateau de fromages
EE TS

Tiramisu ay citron

Céte de porc au miel et moutarde, |

JEUDE 02 JUILLET -

URY DELIBERATION TULLE FOUR
* LES PROFESSEURS TECHNIQUE)

Burger & I’américaine
k&

Plateau de fromages
EX 3

{répes fourrées

LUNDI 88 JUIN JEUDI 11 JUIN
PRIX : 15€ PRIX:17€
Melon a I’italienne Assiette de charcuterie
B B gk

Entrecéte double Sauce Béarnaise
Pommes Pont Neuf
RS
Plateau de fromages
ek

Tarte feuilietée aux fruits en bande

LUNDBL1S JUIN
PRIX:15€
Asperges Argentsuil
ek

Navarin d’agneau aux primeurs
LR
Plateau de fromages
Ferks
Carpaccio d’ananas
Créme glacée 4 la vanille

JEUDI 18 JUIN
PRIX :17€
Allumettes au bleu d’Auvergne
Aok
Mignon de porc a la moutarde
Purée de céleri
Flan de légumes
ok
Plateau de fromages
sk

Mousse glacée au citron




