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EDITO

Ecrit par Emmanuelle DEMUR, directrice du CFA

Ces formations s’inscrivent dans la logique de la carte des formations du CFA.

CAP Fleuriste : parcours 2 ans /26 s.ou1an sur 13 s.

Le titulaire de ce CAP exerce une activité a T — ] S e dos s ‘

caractere artisanal et artistique. Il travaille le plus “bloc 2 Composesdes rrangements e | {

souvent dans un magasin, au rayon spécialisé e —— ) . A tsetl B ot ‘
son ientied professipanlle - 35 b

d'une grande surface ou dans une entreprise de ot b \

décoration. Il assure la réception des fleurs {

coupées, des plantes et des arbustes.

conserver et les entretenir. Doté d'un esprit créatif,
il réalise des arrangements floraux en utilisant les
techniqgues de dressage, de montage et de
piguage. Il assure la vente courante des plantes et
fleurs, conseille la clientele et concourt a sa Y
fidélisation. Son état d'esprit est celui d'un bon

Bloc 4 : Composer des arrangemenis
i personnalisés pour la St Valentin et la Féte des
Salt |es Erands -rkres « 30 R

| Floe 12 : Devenir un feuriste engagd - 70k |

“Bhoc Sz tnmh‘n!:fdﬂ antangements
elritanhirs st codparer Plauss - T0h

J
[akxs Prsparer un évimement festif - 70 b J
_

[ Bloc 7: e [ boc 14 régres un marage — 70 ]

-mh
| | Boc 15 : Préparer son avenis - 35h J

\ J

lere année T

gestionnaire, soucieux de qualité et d'efficacité. ' Jeme annide

CS Conduite d'un élevage ovin viande parcours 1an sur 15 s.

[ Bloc 1 ; accueil Positionnement - 35h ]

[ EBloc 2 Pifoter Fatelier ovin : 140 h - Bloc certificateur de la C1 - J

[ Bloc 3 Condire e troupeau: 175 - Bloccetfesteurdela2 |

 Bic 4 Produire Valimentation et faire Panalyse économique 140h - Bloc certificateur deJa C1-

Le certificat de spécialisation (CS) option « conduite
d'un élevage ovin viande » est une certification du
ministére chargé de l'agriculture qui atteste d'une
qualification professionnelle dans le champ
professionnel de la production agricole.

e Le CS option « conduite d'un élevage ovin viande », vise a former un responsable d'atelier de
production animale, chargé du pilotage technico-économique et des travaux afférents.

e Pour étre éligible, le candidat soit étre :

e Agé de moins de 30 ans et avoir 15 ans (ou plus au 31/2 de I'année d'intégration de la formation

o Etre déclaré apte a la Médecine du travail
¢ Avoir un dipléme de niveau 4 ou plus

¢ La durée du contrat d'apprentissage est d'une année, la formation comporte 525h en centre de
formation en 15 semaine répartis en blocs de compétences



GROUPES PRESENTS AU
CFA

CAPA JP1

CAP MA2

BAC Pro AP Premiere
BAC Pro CGEA Premiere
BAC PRO MM Seconde
BAC PRO MM Premiere
BTSA AP2

BTSA ACSE2

BTSA TSMAI

CSCP

GROUPES PRESENTS AU CFPPA

BP REA
BP CMA

BP AP

PERMANENCES WEEK-END & VACANCES

14/03 au 15/03 : Sebastien GOULIER

21/03 au 22/03 : Emmanuelle DEMUR

ACTUALITES ASCLAB

Mardi:
1745 - 19h : réunion ASCLAB

Jeudi:
17h30 - 18h45 : club musique

ACTUALITES
ASSOCIATION SPORTIVE

Lundi :
basket, escalade PPG, et rugby

Mercredi :
natation



JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

VENDREDI

AD: Anne DOUCET
MAC : Marie-Aude CONDON

L’AGENDA DU 16 AU
20 MARS

AGENDA DIRECTION &
Z

[0 10h - 11h : Réunion de service - ED, VD

[J 14h - 15h : Point licence paysage - CL

D12h45 - 13h30 Réunion note de

service - VD

13h30 - 18h30
d'agriculture - CL

PPP Chambre

12h - 12h45
chimique - BG

Webinaire - Risque

14h - 16h
continue - ED

D15h30 - 17h30 : CONSEIL DE
PERFECTIONNEMENT -BD, CLVD, BG

Plan d'amélioration

[J Journée : Réunion DGER - VD
O 14h-17h: Groupe de traavil APP Roullier

-ED, CL

8h30-12h : CODIR - VD, ED, AD, BD, BG,

0 6 L MAC, SG, SB

[0 12h30-13h15: RDV équipe ESC - VD

VD : Vincent DUFRAISSE
SG : Sébastien GOULIER

ED: Emmanuelle DEMUR
BG : Bruno GASCOIN

EVENEMENTS .
v

13h30 - 15h30 : Visite de Joskin pour
les Term STAV

[ 17h30 - 19h30 : CC des 3éme

CL: Claire Lagrost BD : Bernard DELAVY

SB : Sandra Boissery FG : Francine Gascoin



ASTREINTES

ELEVAGES CULTURES

MARAICHAGE

DIVERS

LES NOUVELLES DE
L’EXPLOITATION &

O L. Fréty & F. Gascoin
O Désherbages blé

O Préparation pour la tonte (ovins)
O Sortie des vaches vides

O Pesée des veaux males

O Jeudi TTh00-12h30 : vente de légumes

O Vendredi 16h30-18 : vente de legumes

O Mardi 13h30 : intervention Term GC
O Jeudi11h15: intervention term GC

O Jeudi apres midi : préparation journée terre d'élevage



Salade verte
emmental-crodtons,
Taboulé,

Chou rouge

Emincé de poulet
créole,

Filet de poisson au
fenouil

Riz aux champignons,
Haricots verts .

Fromage

Compote

Tomates-surimi

LR

Sauté de porc aux
olives

Pates

Fromage ou yaourt

Gateau basque

Salade de riz au poulet,

Eufs durs,
Endives au fromage

Filet mignon,
Filet de sole

Pommes de terre
grenaille-romarin,
Ratatouille

Fromage

Tarte au poire

Céleri rémoulade

Dos de cabillaud

Poélée camarguaise

Fromage ou yaourt

Beignet

Fait Maison @ IPG @_;@ Label Rouge

MIDI

Jambon-macédoine,
Carottes-radis noir

Andouillette,
Lasagnes épinards,
Filet de saumon

Torsades tricolores,
Salsifis

Fromage

Fruits au sirop

SOIR

Piémontaise
(jambon et ceufs)

Pizza

Salade verte

Fromage ou yaourt

Entremets caramel

BIO Local/Circuits-courts Produits bios de notre exploitation |

MENU DU 16 AU 20 MARS

Charcuterie,
Concombres a la
creme,
Coleslaw

Croziflette,
Lamelles d’encornet
persillés

Carottes Vichy

Fromage

Gateau aux spéculos

Salade grecque

Estouffade de boeuf

Purée maison

Fromage ou yaourt

Fruits

VENDREDI

Betteraves mimosa,
Salade de quinoa,
Sardines a I'huile

Cote de porc,
Filet de poisson

Variante de légumes
Fromage ou yaourt

Fruits

VENDREDI




LES JEUNES DE L'ITEP DE RETOUR AU JARDIN APRES
LA PAUSE HIVERNALE

Apres leur pause hivernale, durant laquelle ils se sont rendus au Muséum
d'Histoire Naturelle de Bourges pour découvrir les insectes, les chauves-souris
ainsi que les animaux a plumes et a poils de nos jardins et campagnes, les jeunes
de I'ITEP sont de retour sur le campus.

Ce jeudi, ils ont repris les activités au jardin en ajoutant du compost de gazon
dans les bacs afin de préparer les futurs bacs potagers pour la saison a venir. Une
étape importante pour remettre les espaces en état et lancer les prochaines
cultures. ¥




BOURGES 2028, C'EST AUSSI AU SEIN DE
NOTRE ETABLISSEMENT

Jeudi 5 mars, le Campus du Haut Berry, a proposé a ses classes d'assister au spectacle de la

Compagnie Avaricum, Le Petit Théatre Végétal, lauréate Bourges 2028 — Capitale Européenne
de la Culture.

Deux classes ont répondu a l'appel, avec les éléves de terminale SAPAT et de 4éme,
auxquelles se sont joints les étudiants de BTS DATRI.

Durant une heure a I'amphi, les jeunes ont ainsi été plongé dans une histoire a travers une
approche anthropomorphique de la vie des légumes au potager.




ENTRETIEN DES CLOTURES AVEC LES ELEVES
DE SECONDE PRODI

Lundi 9 mars, les éléeves de Seconde
Prodl ont participé a un chantier
d'entretien des clétures d'une prairie de
I'exploitation du lycée.

L'objectif de cette intervention était de
dégager la végétation qui avait poussé
sous les clétures et qui touchait les fils
électriques, provoquant ainsi des pertes
de courant.

Avec enthousiasme, les éléves ont coupé les arbustes et nettoyé sous
les clétures afin de rétablir l'efficacité de l'installation. Ce travail
permettra d'offrir un paddock sécurisé pour les brebis, qui pourront
bientdt profiter des extérieurs et de I'herbe de printemps.

Un grand merci aux éléeves pour leur
participation active et leur motivation.
Cette journée a également été
'occasion de les sensibiliser a
'importance de l'entretien des
infrastructures agricoles et de la
gestion de I'environnement.




Sortie au howling avec I'ASCLAB le jeudi 12 mars

Installés dans deux mini-bus, les jeunes ont pris la route vers le Bowling de
St Doulchard avec leurs professeures-animatrices d'éducation

socioculturelles (ESC), dans une ambiance musicale des années 70-80.

Sur place, c'est répartie sur deux pistes que la troupe a joyeusement
exercé ses talents pour remporter des strikes et des spares et surtout

accumuler le plus de points possible.

Avant de partir, un petit passage par les jeux d'arcade et le "podium
photomaton" a finalisé d'ancrer ce moment dans le partage et la bonne

humeur.

ma?w, Delyos



L'ECOPATURAGE ARRIVE
SUR LES ESPACES VERTS

DE L'ETABLISSEMENT

Dans le cadre de la
gestion écologique
des espaces verts de
'établissement, un
projet d'écopaturage
est mis en place
depuis quelque
temps, en
collaboration avec
Alexandre Malleret.
L'objectif est de
réduire I'impact
environnemental lié
a l'entretien du site.

Ce projet s’inscrit également
d’exploitation.

Ce mardi, la classe de 2nde
Prod2, accompagnée de
Mme Vreven, a participé a la
mise en place des filets
temporaires afin de
démarrer la saison de tonte
naturelle. Les moutons

évolueront donc sur les
espaces verts de
I'’établissement jusqu’a la fin
de I'année.

Pour rappel, il est interdit de
donner quoi que ce soit a manger.

Ces

leur

trois moutons vous seront
présentés prochainement.

dans le cadre du nouveau projet

Canclle Rollord
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CFA
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“ ET BUDGET

Campus du Haut Berry Q//
Le Solller CS 18, 18570 Le Suhdray

Mardi 17 mars 202¢
e ghalbh

D

Anime par 'Udaf du Cher

Questions reponses, videos, zycgé.’,,s

echanges....

Journée organisée dans le cadre de la
semaine de 'éducation financiere.

Infos au:02 48 24 03 49
Jwis POUR LES FAMILLES




LES ACSES EN FOLIES

IEH COLLABORATION AVEC LEI]EI.IHE..E AGRICULTEURS DE CHARENTON DU 'I'.I'EH

i th. '“’“'
"I“ﬂ"rl-

) ssceocos ENTREE GRATUITE  183)0

TOUS§ LES EEHEFIL‘H__DE CETTE ACTION SERONT INTEGRALEMENT
DEDIES A UNE ASSOCIATION CARITATIVE.

b Ay ¥ X @

CAM ;
HALT BERRY Monceau
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? Le sollier CS18,18570 Le Subdray

@ 02 48 69 74 60

@ legta.bourges@educagri.fr

0 Bourges-Le Subdray, Centre de formation

I s O| EPLEFPA Bourges - Le Subdray

@ EPLEFPA Bourges - Le Subdray,

@% https://bourges.educagri.fr
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