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BROCOLIS POMMES PERSILLEES AR S L2 RE | PUREE DE PATATE DOUCE

FROMAGE BLANC SUCRE

TOMME DE CHEVRE DE

FONDU CARRE

ECORCE DE SAPIN BIO DE

CLERON CLERON MAMIROLLE
, BUCHE D'UZEL AUX DEUX
DONUT SUCRE CLEMENTINE POMME BIO kil BANANE
NOEL
22/12/2025 23/12/2025 24/12/2025 25/12/2025 26/12/2025
CELERI REMOULADE CAROTTES RAPEES
Ly SUZEL VINAGRETTE POTAGE PAYSAN SALADE OLIVIER

RAVIOLIS DE LEGUMES | ACCRAS DE MORUE & LEGUMINEUSES A LA FILET DE POISSON

BIO CITRON TOMATE CONCASSEE NAPOLITAIN

BROCOLIS RIZ JOYEUX NOEL EPINARDS
FOUETrELglEKLA MERE CAMEMBERT COMTE DE CLERON DELICE EMMENTAL
TIRAMISU D'UZEL ORANGE FLAN NAPPE COMPOTE DE POMMES

BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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