MAIRIE DE BERNOS-BEAULAC

RESTAURANT SCOLAIRE

ALBER.T Menus du 1 au 26 décembre 2026
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Soupe de légumes & cro(itons | & Batavia au mais ] Soupe alphabet =
N Roti de porc o 13 Poulet sauce barbecue & & Paupiette de veau dorée -
oeo Carottes Vichy %] Haricots-verts sautés @©lo Petit-pois au curcuma o Bonnes vacances
™ Créme au chocolat %] Flan patissier 7] Liégeois &
() (*¥  Repas végétarien I My
A a8 » . .
> Flan aux pommes de terre ™= Potage du chef r Lo Haricots-rouges fagon chili  |pmemees
§“ Epinards a la creme © Tartiflette @f? =] ©% Rizcréole Bonnes vacances
& Camembert 7] Salade verte e @ Petit suisse
Fruit frais de saison ey Fruit frais de saison 7] Orange sanguine &
(U9  Repas végétarien Repas de Noél N
Chou chinois sauce Thaie 7] Velouté de lentilles G & i “0
N Dos de colin a I'orange & ¢ Farfalles ‘ 2K % g
‘<>§> Semoule ) @ Sauce au parmesan g & 4 , " n q(@\el
® Patisserie du chef a Fruit frais de saison & - O )
[
Carottes rapées a I'orange ‘ 7] ) b
<<9\ @©% Beeuf au paprika @ 2 Parmentier de poisson @-é Filet de poisson pané @; )
éoq' Riz basmati ) Au Potiron o Blé pilaf ©lo Bonnes vacances
R\ Edam %) Yaourt a la fraise el Assortiment de fromages %
Fruit frais de saison %) Compote de fruits
Toutes nos viandes sont fraiches et d'origine "France" Menus validés par Mavlis BELANGE - Diététicienne -
Le poisson du jour: poisson frais
Le produit du mois
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