
LA ROCA FIGUE       .......................................

LA PRINCESSE .................................................

LA CYCY       ...........................................................

V Pizzas végétariennes * Ingrédients locaux

 LA 3 FROMAGES      .....................................V

13,00 €

Crème fraîche, pommes de terre, fromage à
raclette, jambon cru, mozzarella, olives, origan

11,50 €
Sauce tomate cuisinée, jambon à la coupe,
mozzarella, olives, origan

MENU POUR LA SEMAINE DU  24 février

LA COPPA ROCA* ................................................................................... 14,00 €

LA REINE BLANCHE ..................................... 12,50 €
Crème fraîche, mozzarella, jambon à la coupe,
champignons frais, olives, origan

LA BELOTTA ......................................................13,50 €
Sauce tomate cuisinée, champignons frais, chorizo
fermier*, oignons rouges, mozzarella, olives, origan

13,00 € 
Sauce tomate cuisinée, Rocamadour* AOP,
Roquefort AOP, mozzarella, olives, origan

14,00 €

Crème fraîche, Rocamadour* AOP, mozzarella,
confiture de figues, olives, origan

L’ARTICHAUT     .............................................

13,50 €

Sauce tomate cuisinée, artichauts marinés,
mozzarella, olives, origan, parmesan DOP, crème
de vinaigre balsamique de Modène

LA REINE ........................................................... 12,50 €
Sauce tomate cuisinée, jambon à la coupe,
champignons frais, mozzarella, olives, origan

Lundi - GINDOU
Mardi - SOUCIRAC à la halle
Mercredi - MONTFAUCON  salle des fêtes
Jeudi - GOUJOUNAC au Tympan
Vendredi - St GERMAIN du BEL AIR

NOTRE CIRCUIT DU MOMENT

LA PIZZA DE LA SEMAINE

LES PIZZAS SUR BASE DE SAUCE TOMATE CUISINÉE

LES PIZZAS SUR BASE DE CRÈME

COMMANDE DES PIZZAS
DÈS RÉCEPTION DU MENU ET JUSQU’AU MOMENT DU SERVICE 07 70 35 10 52

LA NAPOLITAINE..............................................

14,50 €

Sauce tomate cuisinée, anchois, câpres,
mozzarella, olives, origan

Sauce tomate cuisinée, coppa*, Rocamadour* AOP, mozzarella,
olives, origan

V

V

Crème fraîche, pommes de terre, fromage à
raclette, jambon cru, mozzarella, olives, origan

LA RACLETTE ........................................................ 14,50 €

V



LA BOURIANE       ................................................

Galettes végétariennes * Ingrédients locauxV

V

ON PRÉPARE (AVEC AMOUR),
VOUS EMPORTEZ, VOUS SAVOUREZ...
ET ON SE RETROUVE LA SEMAINE        
PROCHAINE !

MENUS & CIRCUITS
SUR FACEBOOK 07 70 35 10 52

MENU POUR LA SEMAINE DU

COMMANDES DES GALETTES
LA VEILLE

COMMANDES DE GOURMANDISES
LA VEILLE AVANT 18H

NOTRE CIRCUIT DU MOMENT

LA PIZZA .................................................................

LA COMPLETE ........................................................ 7 €
Emmental, jambon à la coupe, oeuf

7 €
Emmental, Rocamadour*, noix*, miel*

7 €
Emmental, jambon à la coupe, sauce tomate 

TIRAMISU .................................................... BRIOCHE (450G) ....................................... 6,50 €
Délicieuse brioche au beurre et aux oeufs frais

PAIN D’EPICES (450G) ............................... 10 €

TOURTE DES PYRENEES (750G)............ 10 €
 Gâteau réconfortant aux myrtilles 

LES GALETTES  ( FARINE DE SARRASIN )

LES DESSERTS

DESSERT DE LA SEMAINE GOURMANDISE À PARTAGER

Les galettes sont préparées dans notre laboratoire
gourmand avant le service. Elles sont à réchauffer
chez vous à feu doux, dans une poêle, avec une
noisette de beurre et un couvercle.

23 février

Lundi - GINDOU
Mardi - SOUCIRAC à la halle
Mercredi - MONTFAUCON  salle des fêtes
Jeudi - GOUJOUNAC au Tympan
Vendredi - St GERMAIN du BEL AIR

Gourmand pain d’épices au miel* et à l’orange

Tiramisu gourmand au café fraîchement moulu,
aux spéculoos et à l’onctueuse crème au
mascarpone

3,50 €


