Cook &« €njoy
Tratteur
Gastronomie antslbaise

Pour les fétes de fin d’année, COOK & Fnjoy
vous propose ses plateaux qui vont vous
régaler ainsi que vos convives sans effort.
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I W COCKTAIL 3.y & - 70 piéces - 86 € (
.f e 50 pieces - 68 € A Vi AP ' %

I' Mini bokit

au canard confit

Verrine d'avocats
aux crevettes

Verrine cream cheese
au saumon et crotiton

Mini navette
aux rillettes de volaille

\ B Tartelette a la morue
|

gl Jamaican patties au boeuf S

Mini samoussa au boeuf
Feuilleté au porc

Croquette de banane
plantain a la morue

. Petits manchons de volaille épicé

- )
Verrine de patates 3
douces au saumon,

Cromesqui d'igname
au bacon

Possibilité d’avoir une version en végétarien

Pour toute commande de 200 € : une bouteille de champagne offerte !

Commande aussi possible de boudin Créole

Punch spécial

- ’ £
fote de fin d’année

Merci de réserver 48 h a avance...
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