
Lundi 28 Mardi 29 Jeudi 1er Vendredi 02

Tartine de rillette Concombres Crèpes au jambon Endives

au poulet, cornichon à la crème œuf mayo

Haricots verts Gratin de quenelle Petit salé aux lentilles Paëlla

cordons bleus sauce aurore, riz carottes et panais

Petits suisses Vache qui rit Comté Fromage

Brioche Pêches au sirop Flan vanille Tarte poire amandine

chantilly

Jardin de Chavignac Bio Viande locale

maraichés bio

Lundi 05 Mardi 06 Jeudi 07 Vendredi 08

Feuilleté au fromage Soupe de Macédoine Carottes rapées

pâtes alphabet raisins secs

Purée de pois cassé Pizza aux légumes Blanquette de veaux Frites, poisson

saucisse riz ketchup maison

Yaourt nature Fromage Fromage Fromage

Raisin Compote Crème mont blanc Fondant au citron

pomme poire chocolat

Jardin de Chavignac Bio Viande locale

maraichés bio

Les menus peuvent changer en fonction de l'approvisionnement

Les menus peuvent changer en fonction de l'approvisionnement

Septembre / octobre 2026

oct-26


