
21/09/26 22/09/26 24/09/26 25/09/26
*tomates

boulettes de porc
boulgour
yaourt

*concombre
chili sin carne

riz
*brie 

beignet chocolat

Salade de pâtes aux crevettes
paupiette de veau

brocolis
* fruit de saison

Friand au fromage
aiguillettes de poulet

haricots vert pdt
glace

28/09/26 29/09/26 01/10/26 02/10/26

* concombres
lasagne bolognaise

salade
yaourt bbc

Salade de pdt au cervelas
poisson pané

carottes
* liégois chocolat

Crêpe au fromage
gnocchi aux champignons

salade
*brie

* fruit de saison

*carottes rapées
sauté de porc bbc

céréales gourmandes
yaourt « petit gué »

05/10/26 06/10/26 08/10/26 09/10/26

betteraves
saucisse
lentille

*fruit de saison

céleri rémoulade
sot l'y laisse de dinde

riz
flan caramel

Feuilleté fromage
couscous végé

semoule
*cantal

crème chocolat

Salade de pâtes au jambon
beignet de calamars

boulgour
cookie

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d’un fournisseur ou si des impératifs de service l’imposent.
Il a été élaboré en collaboration avec une diététicienne.

        Menu végétarien obligatoire au moins une fois/semaine loi n°2018-938 du 30/10/2018
                                   applicable à compter du 1er novembre 2019

Pêche durable
Volaille Française

Viande de porc française

AOP
Viande bovine  Française

IGP

Viande bovine  Française

Agriculture biologique

*Produit subventionné par l’UE
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