Niveau d'hygiene

Menu 12 au 16 octobre 2026

lundi Mardi Mercredi ‘

A

tomate/emmental @ taboulé maceédoine
filet mignon de porc Pates aux legumes hachis parmentier
Ble 42 x petits legumes 5 salade salade
fruit creme au chocolat fromage/fruit
Goduter: pain/beurrre/laitage/fruit Goduter: brioche/compote/lait Goduter: creme /crepes/fruit
Jeudi Vendredi
chou rouge aux raisins piemontaise
filet de poulet poisson a l’andalouse
- gratin dauphinois Eatonniere de legumes
y; ~ yaourtsucre @ s glace

Gouter: pain/chocolat/fruit Goduter: gateau au yaourt/fruit
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Nos menus sont susceptibles de contenir de 0 a 16 allergenes, la liste est affichée au restaurant _/L\ .A—-‘\
Ve Vi ¢
Le restaurant se réserve le droit de modifier les menus au dernier moment en cas d'imprévu \"‘"‘”““‘5 \m.__.

@ menu veégeétarien 4¢)  Produit bio

& produits locaux pain bio le lundi
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