MENUS SCOLAIRE

el LlLs Semaine du 29 Juin au 3 Juillet 2026

4

ap

Jeudi Vendredi

Lundi Mardi Mercredi

Entrée Betteraves du stock tampon Salade de pomme de terre Céleri rémoulade Tomate Croque sel
=4

.. Boulette d PP
Plat Principal ou'e epoﬁv\iau sauce Thon du stock tampon Paella végétarienne 3 Saucisse grillée* 7

Accompagnement Blé Haricots vert mais X Chips
Produit laitier St nectaire @ Petit suisse sucré Yaourt aromatisé Emmental
Dessert Compote du stock tampon Banane Maestro vanille Gaufre liégeoise

Sans viande Boulette végétariennes Surimi

. 1.
@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
Les fqmlu'es d al'l men+s et ceufs e & fruits féculents et legumes secs Faltlers

11 Origine France Présence de porc * Sauce poivre : Roux / Poivre / Jus / Echalion / Vin blanc

@ Appellation d’origine protégée & Euf de France Salade de pomme de terre : Pomme de terre / Persil / Sauce salade

&=t Cer.tlflcatu?n enwronner:nentale niveau 2 m Label Rouge Paella Végétarienne : Riz / Haricot vert / Courgette / Tomate cube bio / Petit pois /

4 Fruits et Légumes de saison o Produit Local Oignon / Duo de poivrons / Epice espagnole / Curcuma / Rizdor / Bouillon

@ H.?L‘Jte valeyr envnronlnementale # Viande bovine Franaise

Fi lere Marlng Eng.agee +% Viande porcine Frangaise

Agriculture biologique # Volaille Francaise
Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composamesdu menu et vousremercle de votre compréhension. Occitanie Restauration vous informe gue la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément 4 Iobligation d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes
de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) @ compter du 1° mars 2022, t d'origine fi Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter

toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



