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Chaque semaine, des produits Bio, Label Rouge, Indication Géographique Protégée, péche durable MSC, sont proposés a vos enfan ts signalés par les

lundi 01 juin

Duo de pasteque/melon 45|

3| Tagliatelles sauce bolognaise |
Emmental ij@f}

Litchi et mangue au sirop

mardi 02 juin

Taboulé libanais au boulghour bio
Emincé de porc thai
Gratin de courgettes a8
Fromage blanca la grecque
saveur vanille

mercredi 03 juin

Carotte rpées edam/cheddar

Hachis parmentier de lentilles
*kk

Glace

jeudi 04 juin

vendredi 05 juin

Concombre Bio vinaigrette
Roti de dinde sauce grand mere
Haricots plat AB
Clafouti aux péches

Cake chévre tomate
Filet de poisson sauce
dugléré
Pommes de Terre fondantes
romarin
Fruit de saison

G11

lundi 08 juin

mardi 09 juin

mercredi 10 juin

jeudi 11 juin

vendredi 12 juin

Betteraves et ceufs vinaigrette

Tortellinis au gruyere 48|

Fromage blanc coco coulis fruit
rouge

Melon 4]

Boulette de beeuf sauce
provencale
Poélée de légumes Bretonne
Poire au caramel chantilly

Salade iceberg mais et bleu
Brochette de poisson sauce
creme

Blé pilaf a8
Fruits de saison  Jifi{

Salade de tortis aux petits
légumes AB
Quiche lorraine
Salade
Glace

Carotte rapées a la marocaine

semoule
gateau al'ananas

Couscous maison 42

G10 &4
lundi 15 juin mardi 16 juin mercredi 17 juin jeudi 18 juin vendredi 19 juin
Pomme deterre en tartare F2:4 Crevettes en bouquet mayo Melon A Cake au chorizo Salade grecque a8
Cuisse de pintage aux petits | Penne sauce carbo et fromag® Merguez Calamars a |'armoricaine F Gratin d'été VG

suisses r‘]
Courgettes aux fromage
Yaourt bioaucitron 21

rapé a8
Salade de fruits J2{

Tomate ala provencale
creme caramel beurre salé

Boulghour Bio
Fruit de saison A5 |

*%k

gateau ala noix de coco

G3
lundi 22 juin mardi 23 juin mercredi 24 juin jeudi 25 juin vendredi 26 juin
NG| (Eufs mimosa REPAS FROID!! A Salade Brésilienne [ . H
Pasteque I AR ) . -l Tomate mozza basilic

X X Chilisincarne = Taboulé Quiche saumon brocoiis L, .
Filet de colin sauce vy . . N A Emincé de dinde sauce R
A8 Sunday caramel Réti de beeuf froid cornichor: salade ) A8
Farfale = Haricots beurre =

Choux fleur vinaigrette

Creme dessert au chocolat  JiTi{

Fromage blanc aux agrumes Eruits de saison Crépe au sucre
G6
lundi 29 juin mardi 30 juin
8] i
Macédoine mayonnaise Rillettes de thon &5 48] -
28 Mixed grill de porc blanc de poulet au paprika @i@
Pommes dauphines purée de carottes ' 43| a8
Fruit de saison 5] Yaourt bio a la vanille
e 48 48|

Toutes nos viandes crues sont d’origine Frangaise (sauf contre-indication).En raison de I'utilisation majoritaire de produits frais, le menu est susceptible d’étre
modifié sans préavis. Une alternative au produit carné pourra étre faite sur demande. Les plats sont susceptibles de contenir certains allergenes tels que:
des céréales (gluten), crustacés, ceufs, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques.



