
Lundi 25 mai 2026 Lundi 1er juin 2026 Lundi 8 juin 2026

Betteraves Céleri râpé

Paupiette de lapin Chili con carné

FERIE Purée de légumes Riz

Fruit Fruit

Mardi 26 mai 2026 Mardi 2 juin 2026 Mardi 9 juin 2026

Carottes râpées Salade de surimi Concombre à la crème

Chipolatas Filet mignon Aiguillettes de poulet

Pommes de terre sautées Haricots verts Petits pois / carottes

Yaourt nature Yaourt aux fruits Fromage blanc

Jeudi 28 mai 2026 Jeudi 4 juin 2026 Jeudi 11 juin 2026

Salade d'avocat Salade Italienne Melon

Lasagnes de légumes Pizza végé Tarte aux fromages

Salade Salade

Fromage Entremet Glace

Crème dessert

Vendredi 29 mai 2026 Vendredi 5 juin 2026 Vendredi 12 juin 2026

Salade Grecque Charcuterie Blé à la provençale

Poisson Gratin de poisson Poisson

Haricots beurre Salade Poêlée de légumes

Flan coco Glace Tiramisu

Menus du 25 mai au 19 juin 2026

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Cantine de l’école Jean Ferrat de Sceaux sur Huisne

Les menus peuvent être modifiés 

en fonction des 

approvisionnements et de la D.L.C.

«V» = Repas 

végétarien

«V»

* A l’intention des familles dont les enfants déjeunent à la cantine. Toute la cuisine est fabriquée sur place, de façon artisanale avec un maximum de produits frais et locaux. - Cordialement, Mickaël.

Les fromages blancs, yaourts, tommes et crémeux proviennent de M. PETIT, Ferme de la Ginglinière à Sceaux sur Huisne et/ou deM. ROGER à Bonnétable. La volaille, bœuf, agneau, porc et veau sont achetés chez 

M. PISSOT, Artisan Boucher Charcutier à St-Aubin-des-Coudrais et sont d’origine française (pour les autres fournisseurs origine France ou UE). Les glaces sont de la Ferme de l’Auberdière à Montaillé.

«V» «V»


