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Menu végétarien

: Cuisiné par nos chefs

L LOCAL ‘ ' Origine France Patissé par nos chefs
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Fruits et [égumes sont mis & "onneur, d'oi : :
Un bor apport en minéraux et vitamines, I i
B La découverte des fruits et légumes cuisings sous z
d'autres formes incitant ainsi 3 la consommation de 5 portions ...l.A PROX] M ]IE
de fruits et légumes par jour (comme préconisé par le PNNS : Biminuer notrs impact sur Vanviranhement
(Progra mme National Nutrition Sante) en limitant les protéines animales de viande et
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« Selon l'article R.112-14 du décretdu 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le l:hsposmf déployé.par votre établissement. -
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour’en bénéficier. » e

Paur des raisons d'apbrovisionnement, SOGIREST se réserve le drert de modifier certames comaosantes du menu et vous remercie de votre campréhension,

SOGIREST vous infarme que lo viande bovine est d origine francaise conformément au déeret du 17/12/2002.
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Féwien esl le plus cowl mois de Uannie, leseul & complen moiny de tente jouns : il
pessede génénalement 28 jouns, sauy lons des années bissesdiles ol il en comple 29.
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met 3 dispasition un repas sans.les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le rfispusntlf déployé par “votre étabhssemem
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Mercid' brsentér toute flersanne intéressée vers votre sefvide'di resfauration pour en bénéficier. »

Paur des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de madifier certames composantes du menu et vous remercie de votre comoréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'arigine francaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne Intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'aporovisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines comnosartes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous inferme que la viande bovine es* d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selan ['article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ja cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers vatre service de restauration pour en bénéficier, »

Pour des raisons d'avprovisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'erigine francaise conformeément au décret du 17/12/2002.



