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« Selon l'articla R.112-14 du décret du 17 avrll 2015, la culsine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
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Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines eomposantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise confermément au décret du 17/12/2002,
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Paur des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier cerfaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allerg&nes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'appravisionnement, SOGIREST se réserve le droit de madifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002,
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w Selan l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a culsine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au déeret du 17/12/2002,




S%G IREST
O S

Produits

@ Lundi

MENU

Mardi
<

Mereredi
o

Semaine du Lundi 29 Juin au Vendredi 3 Juillet 2026

Jerndi

Vendredi

trs Euy W Tomates vinaigette |  Pewillade de pdl Paté de volaille Meton
@ — Wdﬂmwua Gauxédcip:mmm Rawsiolis ] mmdﬁ?
poons Honicots bewund Fuites Epinand & Lo ciéme (plat complet) Rig ¥
O Gtnectaincitacoupe|  Chanteneige Pelit moulé St Paulin Fromage blancoucé
;? Madeleine Faunit de saivon, Chouguelles ¢¥| Compoledefwils | Cookie pépile chocolal
@ Cuisiné par nos chefs Q Menu végétarien - Agriculture biologique e Filiere Marine Engapée

Origine France

7

Pétissé par nos chefs

.O@wum" sonnenie, denniend nepad a ba comline
avant les vacances ! €0

Teule Péquipe voud seuwhaite un été kumineux ef gewunand,
nesypli de nines, de déceunentes el de mements ineublicbles.
Projites bien de vos vacances et a bientst !

« Selon I'article R.112-14 du déderet du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployéd par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisens d'approvisiernement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de voire compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




