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Ville de Ribérac
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nBoeuf bio, pore bio, poulet bio, veau bio : Manger big Périgueux

Porc, veau et boeuf locaux : boucherie Rovére Riberac
poulet Llabel rouge : Samy Beau Vanxains
veau local : Emilie Forey St martin de Ribérac
poisson : SAS Eden Ostrea La RoChelle
canard : La bélaudie, Mr Havard Ribérac
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MENU RESTAURATION SCOLAIR
Ayt A

vermicelle —%
tomate bio (G)

chipolatas

Locales (S)

Lentilles bio
locales &
cantal AOP (L)

clémentines

paté de
campagne (O)

poulet pates bio
(G)

créme vanille
locale (L)
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mimosa (S,L)
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Yaourt nature
Local (L)

% origine des viandes -

salade verte
Llocale (S)
avocat, truite
fumée locale
(P)

Parmentier de _é
canard local (L)

cake chocolat
bio (G,.L.0) et

cocktail jus orange bio
et grenadine, chips

paté de canard au foie
gras de canard (30%)
Local (0), chiffonade
aux noix Locales (FC.S)
(rillettes de poisson(P),

pour sans viande) _é

confiture Locale orange & poitrine de veau farcie
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) corail végé) &5
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hari vertsbio e
@ COt?l_Je Lk buche bio aux deux _é
beignets(G,L,0) chocolats (G.L,0)
fait maison
@ végé M
allergénes :
S : sulfites FC: fruit & cogues SE : sésame
G : gluten M : moutarde C: céleri
L:lait SO:soja  A:arachide P : poisson crustacés
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