™\ MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE — OCTOBRE 2025
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Vacances de la Toussaint

Semaine du
29 sept. au 3
octobre

Semaine du
6au 10
octobre

Semaine du
13aul/
octobre

Semaine du
20 au 24
octobre

Semaine du
27 au 31

octobre

wo | wer | v | mm | veow

Betteraves mimosa
Panés de blé
Haricots verts ¥
le flottante

Carottes rapées ##
a l'orange
Cassoulet

Chevre

Pomme cuite a la
confiture

Salade de pates
Poisson en sauce

Ratatouille
Fromage blanc

Céleri rémoulade #»
Chipolatas g
Lentilles g

Flan nappé au
caramel %

Macédoine
Pates au fromage

Salade ##

Yaourt aromatiseé

0ciobre
Feuilleté du pécheur Riz au thon » ROSE
Paupiettes de veau  Escalope de dinde # »
Gnocchis Petits pois ## *
Camembert Créme de fromage
Cocktail de fruits Glace
Piémontaise Mousse de foie # #  Bl& jambon tomate ##
Poisson pane Lasagne bolognaise  Pilon de poulet # ##
Chou romanesco ##¢ Salade ## Légumes tajine
Mimolette Mousse au chocolat  Suisse nature sucré##
Fruit de saison ## Biscuit

Betteraves mimosa Haricot vert

Blanquette de dinde ¥k Vinaigrette
Riz % Nuggets de blé

Maasdam Purée de petits pois
Créme pralinée Créme de fromage ##
Fruit-de-saison— ik

Taboulé de la mer
Jambon grill

Liégeois chocolat ##

P-de-terre tomate #§

Blé surimi tomate ¥  Potage de légumes

Poisson Steak haché ## emmen,tal

. Oeuf béchamel &
Duo de carottes Haricot plats ,

Epinards
Tome blanche |
. . . . Jwawe”  Mousse au chocolat
Fruit de saison ## Riz au lait = 7ot
—~ blanc

Chou fleur mimosa## Potage de tomate Perle jambon mais
Noix de joue de porc  Boule au boeuf ## Poisson pané
Légumes ¥ Flageolets Brocolis ##
Emmental Créme ala vanille # Fromage
Fruit de saison ## — =  Fruitdesaison #

Macédoine ##

POIsSsoN

Printaniere de

égumes ¥

Emmental

Fruit de saison LA
égz-’u IE

Sardine au beurre
Kébab <

¥
$ 4 -
G

Gratin de chou-fleur ¢ Frites  “7e=

Gouda
Fruit de saison ##

Radis beurre

Emincé de dinde ##

a la creme - Pates
Créme de fromage it
Fruit de saison ¥ ¥

Carottes rapées
Cordon bleu

Puree
-romage

Dessert d'Halloween t% p

& Produit issu de
’Agriculture
Biologique

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Menu végétarien

# Label Rouge
Produit de qualite

superieur
# Bleu, Blanc, Coeur éﬁ}:
Produit démarche =
agricole et
alimentaire durable
ODUITS
i Local (Pays de la P

Loire)

_es menus peuvent varier selon
les arrivages, la disponibilité des
oroduits et certains impreévus, afin
de vous garantir une fraicheur et
une qualité optimales.

Les fruits sont soigneusement
selectionnés en fonction des
saisons.

Toutes les viandes sont d’origine

France, exceptionnellement
Issues de 'UE.




