
Primaire - Menu du 23 février au 27 février

Déjeuner
LUNDI 23/02 MARDI 24/02 JEUDI 26/02 VENDREDI 27/02

Salade coleslaw bio Salade a l'emmental bio Pamplemousse Salade bio

Saute de poulet Tortelloni aux 4 fromages Saute de boeuf aux carottes bio Pizza

Haricots verts Polenta

Flan au caramel Fruit de saison Gateau aux pommes Fruit de saison bio

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

 Recette BIO  Fait maison  Certification environnementale de niveau 2 (CE2)

 VEGETAUX CRUS  PRODUITS LAITIERS  PROTIDES  FÉCULENTS  VEGETAUX CUITS
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Primaire - Menu du 2 mars au 6 mars

Déjeuner
LUNDI 02/03 MARDI 03/03 JEUDI 05/03 VENDREDI 06/03

Potage de legumes bio Carotte rapee bio Salade d'endives Quiche lorraine

Emince de veau a la creme Lasagnes Dos de colin lieu Mignon de porc dijonnaise

Duo de semoule et carottes bio Batavia Coquillette bio beurre Carottes vichy bio

Fruit de saison bio Gateau au yaourt Cantal aop Fruit de saison bio

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

 Recette BIO  Fait maison  Appellation d'origine protégée

 VEGETAUX CUITS  VEGETAUX CRUS  FÉCULENTS  PRODUITS LAITIERS  PROTIDES
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Primaire - Menu du 9 mars au 13 mars

Déjeuner
LUNDI 09/03 MARDI 10/03 JEUDI 12/03 VENDREDI 13/03

Celeri rave Creme de lentilles bio Salade bio Concombre a la creme

Saute de boeuf bourguignon Tajine de poulet Pizza Calamar a la romaine

Puree de pommes de terre bio Semoule bio aux raisins Frites bio

Fruit de saison bio Fromage blanc au miel bio Flan patissier aux pommes Crumble aux pommes maison bio

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

 Recette BIO  Fait maison

 VEGETAUX CRUS  VEGETAUX CUITS  PROTIDES  FÉCULENTS  PRODUITS LAITIERS  CORPS GRAS  SUCRE

E
n
tr
ée

P
la
t

G
ar
n
it
u
re

D
es
se
rt

Primaire - Menu du 16 mars au 20 mars

Déjeuner
LUNDI 16/03 MARDI 17/03 JEUDI 19/03 VENDREDI 20/03

Œuf mimosa bio Salade verte bio au thon Betteraves bio Tarte aux fromages

Aiguillettes panées Emince bœuf Mignon de porc a la creme Pane de colin d'alaska

Coquillette bio Polenta bio Riz basmati bio Puree

Poire Yaourt bio Banane bio Creme renversee

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

 Recette BIO  Vegetarien  Fait maison  Produit MSC

 PROTIDES  VEGETAUX CRUS  VEGETAUX CUITS  FÉCULENTS  PRODUITS LAITIERS
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Primaire - Menu du 23 mars au 27 mars

Déjeuner
LUNDI 23/03 MARDI 24/03 JEUDI 26/03 VENDREDI 27/03

Salade de batavia et emmental Potage vermicelles bio Salade bio Macedoine

Spaghetti bio bolognaise aux
lentilles bio

Escalope dinde Pane de colin d'alaska Roti de boeuf au jus

Petits pois Puree carottes pdt bio Gratin dauphinois maison

Fruit de saison bio Flan praline bio Crumble aux pommes Compote pomme bio

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

 Recette BIO  Fait maison  Produit MSC

 PRODUITS LAITIERS  VEGETAUX CRUS  VEGETAUX CUITS  FÉCULENTS  PROTIDES
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Primaire - Menu du 30 mars au 3 avril

Déjeuner
LUNDI 30/03 MARDI 31/03 JEUDI 02/04 VENDREDI 03/04

Salade bio Pate cornichons Houmous Feuillete fromage

Spaghettis bolognaise bio Emince bœuf Cannelloni emmental rape Cordon bleu volaille

Aligot Petit pois a la française

Panna cotta Fruit de saison Fondant au chocolat Flan aux œufs bio

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

 Recette BIO  France  Fait maison  Viande bovine française  Vegetarien  Sans gluten

 Certification environnementale de niveau 2 (CE2)

 VEGETAUX CRUS  PROTIDES  FÉCULENTS  CORPS GRAS  VEGETAUX CUITS  PRODUITS LAITIERS
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