MENUS DU 9 MARS AU 3 AVRIL 2026

Sous réserve d’approvisionnement

LUNDI 9 MARS

SOUPE DE LEGUMES
POULET
POELEE DE LEGUMES
FRUITS AU SIROP

MARDI 10 MARS

COLESLAW %

@ PATES A LA CARBONARA
FROMAGE DE CHEVRE

VELOUTE DE COURGETTES @
@ OMELETTE DE POMMES DE TERRE
FRUIT FRAIS

LUNDI 16 MARS

HARICOTS VERTS VINAIGRETTE
NUGGETS
FRITES
FRUIT

MARDI 17 MARS

POTAGE @

@ SAUTE DE PORC
CAROTTE VICHY @
O FROMAGE

VENDREDI 13 MARS

MOUSSE DE FOIE

BRANDADE DE POISSON %
SALADE

YAOURT NATURE SUCRE o

EUFS MIMOSA
P1ZZA AUX LEGUMES @
GLACE

LUNDI 23 MARS

TOURIN A LA TOMATE %

@ PATES A LA BOLOGNAISE
FRUIT FRAIS

MARDI 24 MARS

MACEDOINE
SAUCISSES

POIS CASSES @

Q FROMAGE BLANC

VENDREDI 20 MARS

CAROTTES RAPEES %
% HACHIS PARMANTIER
SALADE
FLAN

SURIMI / MAYONNAISE
QUICHE AU FROMAGE @
SALADE
COCKTAIL DE FRUIT

LUNDI 30 MARS

FRIAND AU FROMAGE
JAMBON

MELI-MELO HARICOTS

GATEAU DE SEMOULE @

MARDI 31 MARS

MORTADELLE

LASAGNES @

SALADE
FRUIT FRAIS

VENDREDI 27 MARS

SALADE VERTE
POISSON PANE
RIZ A LA TOMATE
FROMAGE o

TABOULE
GRATIN DAUPHINOIS @
SALADE
FRUIT FRAIS

VENDREDI 3 AVRIL

PATE EN CROUTE
EMINCE DE DINDE
JARDINIERE DE LEGUMES
MOUSSE AU CHOCOLAT @

o Local % Fait maison

Provenance des produits :
Boucherie :

Produits laitiers : Ferme de Lilly USSAC
Produits locaux et bio :

*Repas végétarien




