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CENTRE DE LOISIRS
LUNDI 01 JUIN MARDI 02 JUIN MERCREDI 03 JUIN JEUDI 04 JUIN VENDREDI 05 JUIN

Menu végétarien

Melon Tomates/mozzarella Coleslaw maison Paté de campagne/cornichon
Escalope hachée de veau a la Feuilleté au fromage Haut de cuisse de poulet roti Réti d pore au jus Filet de colin meunicre
créme Omelette nature Haricots verts Petits pois Boulgour sauce tomate
Pates tortis Poélée campagnarde Yaourt aromatisé aux fruits Flan vanille Petit pot de glace
Nectarine Reliquat de fruits (orange, vanille/chocolat
pomme)
LUNDI 08 JUIN MARDI 09 JUIN MERCREDI 10 JUIN JEUDI 11 JUIN VENDREDI 12 JUIN
Menu végétarien Concombre/ciboulette
Pastéque Salade verte/emmental/mais Coéte de porc sauce (Euf dur mayonnaise Salade de tomates/dés de
Steak haché aux oignons Escalope de bl¢ pan¢e charcutiere Paupiette de dinde au jus jambon/emmental
Pommes de terre sautées Duo riz/ratatouille Haricots blancs Jardiniére 4 1égumes Dos de merlu sauce beurre blanc
Abricots Compote de pomme Fromage blanc sucré Nectarine Farfalle

Flan chocolat

LUNDI 15 JUIN

MARDI 16 JUIN

MERCREDI 17 JUIN

JEUDI 18 JUIN

VENDREDI 19 JUIN

Betteraves/mimolette
Chipolata grillée
Lentilles
Pomme

Menu végeétarien

Carottes rapées/édam
Falafels sauce curry
Haricots beurres
Cocktail de fruits

Melon
Jambon grillé
Purée de carottes
Petit pot de glace
vanille/fraise

Salade verte/chévre/croutons
Emincés de beeuf maitre
d’hotel
Coquillettes
Banane

Saucisson a 1’ail/cornichon
Aiguillettes de colin d’ Alaska
panées
Bl¢ sauce tomate
Compote pomme/péche

Sous réserve d’un éventuel changement

Suite a la loi EGalim, un menu végétarien sera proposé chaque semaine




