‘menus de | can
hong/aET .

LUNDI 1 MARDI 2 JEUDI 4 VENDREDI 5

ine

Macédoine de

. . Carottes rapées légumes a la
Hachis parmentier :
Cordon bleu Salad Salsifis a la mayonnaise
Petits pois carottes . atade carbonara Poisson a la
86 Entremet vanille romage Fromage provencale
o Yaourt Compote Semoule

Brugnon

LUNDI 8 MARDI 9 JEUDI 11 VENDREDI 12

. Tomates a la Omelette de
Friand au fromage L . A L
. ) vinaigrette pommes de terre Poisson pané
Ro6ti de dinde . .
_ Saucisse Salade Haricots verts
Brocolis .
Lentilles Fromage Flan au chocolat

Fromage blanc

Fromage EELELE

LUNDI 15 MARDI 16 JEUDI 18 VENDREDI 19

Concombres a la
vinaigrette Paté de campagne Lasagnes Curry de poisson

Poulet a la Réti de porc végétariennes Ebly
basquaise Chou-fleur Salade Fromage

Pates Fromage Petit suisse Salade de fruits
Yaourt

LUNDI 22 MARDI 23 JEUDI 25 VENDREDI 26

Betteraves a la
Salade de carottes,

vinaigrette Escalope de veau ¥ Brandade de poisson
) J . mais et fromage
Risotto de légumes Frites . . Salade
au poulet E Gratin de pates, E
romage tomates, courgettes romage
Fromage Poire Gateau au chocolat
) Yaourt

Abricot

Les plats sont préparés en majorité avec des produits frais de fournisseurs locaux.
Le restaurant scolaire privilégie les préparations traditionnelles et le «fait maison».

Les menus sont susceptibles d'étre adaptés en fonction des disponibilités et de la livraison des produits.
ESTEPHE




