menus de

LUNDI 5 MARDI 6 JEUDI 8 VENDREDI 9

Céleri rémoulade

Soupe aux .
vermicelles Lasagnes Galette de soja Soupe de légumes

Pot-au-feu et ses Salade P:rée de pO"r‘lmes Pain de poisson
- [égumes Fromage e terrftleeitrc ou- Haricots verts
.. Fromage Clémentine Fromage blanc

Semoule de lait au

<z > Galette chocolat

LUNDI 12 MARDI 13 JEUDI 15 VENDREDI 16

Carottes rapées
Friand au fromage Chili con carne Spaghettis Mousse de canard

Poulet a I'estragon Semoule bolognaises fagon Quiche au thon
Brocolis Salade vege Fromage

Yaourt Petit suisse Fromage Litchi
Creme praliné

LUNDI 19 MARDI 20 JEUDI 22 VENDREDI 23

Velouté d'oseille Riz cantonnais au

Radis beurre Velouté de lentilles :
Roti de dinde poisson
) Colombo de veau coco Salade
Gratin de chou-fleur Flageolets Pates au gruyére
et pommes de terre o Fromage
Panna Cotta Kiwi . 8
Fromage Clémentine

LUNDI 26 MARDI 27 JEUDI 29 VENDREDI 30

Curry de dinde Salade de crudités Soupe de légumes Saucisson beurre

Rllzd R6ti de porc Dhal de lentilles Papillottes de
i S:a ade Purée de potiron et corail poisson
Creme a la semoule pommes de terre Fromage Chou-fleur

et coulis de fruits

Fromage Poire Gateau
rouges

Les plats sont préparés en majorité avec des produits frais de fournisseurs locaux.
Le restaurant scolaire privilégie les préparations traditionnelles et le «fait maison».

Les menus sont susceptibles d'étre adaptés en fonction des disponibilités et de la livraison des produits.




