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DIVENDRES 26 DE SETEMBRE DEL 2025

VENDREDI 26 SEPTEMBRE 2025
*Llug: Merluccius hubbsi, pescat amb teranyina, Atlantic sud-oest
(FAO 41)

. *Salsitxa a la planxa: Carn de porc Pyrénéus Excellence, Franca,
Pastis de formatge Occitania

*Indiot Label Rouge rostit %% alanormanda . ndiot Label Rouge: Franga .
X Pernil serra especialitat tradicional garantida: Carn de porc de la

Cereals gormands biologics EB Uni6 Europea (Espanya)

Tarte au fromage *Merlu MSC : Merluccius capensis et Merluccius paradoxus, péché
@ par chalut, Atlantique Sud-Est (FAO 47)
*Réti de dinde Label Rouge ?:? ~¥ 3 la Normande *Saucisse grillée : Viande de porc « Pyrénéus Excellence » France

m Occitanie o m
Céréales gourmandes Bio =% *Réti de dinde Label Rouge : Union Européenne (France) Poma bioldgica local =

Eﬁ = & *Vedell IGP : Vedell IGP des Pyrénées Catalanes, France Occitanie
Pomme Bio locale= & w (Roussillon et Cantons limitrophes)

*Vedella IGP: Vedell IGP des Pyrénées Catalanes, Franga, Occitania
(Rossell6 i cantons limitrofs)

g‘@ . | . » . | o ) . é ".@AFruites, verdures i productes lactics subvencionats en el marc del programa de la Unié Europea destinat
%= Fruits, Iégumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a a les escoles

destln.atlon A, N L A o i . Alguns menus es podrien canviar en cas de problemes de proveiment (disponibilitat del producte, terminis de
Certains menus peuvent étre amenés a changer en cas de probléeme d’approvisionnement (disponibilité du liurament...); s’actualitzaran al nostre web: www.udsis.fr

produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr '
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Bilan allergenes du lundi 22 septembre 2025 au dimanche 28 septembre

Recette

LUNDI 22 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER

Entrée

Plat

Garniture

Dessert

DES DE MOZZARELLA
OEUF DUR BIO (échantillon)
TOMATES CERISES HVE LOCALES

(échantillon)

TAJINE DE LEGUMES BIO ET POIS
CHICHES

RIZ PARFUME
COCKTAIL DE FRUITS (DU VERGER)

MARDI 23 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER

Entrée
Plat
Garniture
Produit Laitier

Dessert

Commentaire :

SALADE BATAVIA (échantillon)
FILET DE MERLU A I'ANETH
BLE BIO DORE

CANTAL ACP

PASTEQUE BIO (échantillon)

Information incompléte

00

00000

2025

UDSIS THUIR (Millas 2)
ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

e HH

=

v
v
v
v v v v
v v
v

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours aprés DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



Bilan allergenes du lundi 22 septembre 2025 au dimanche 28 septembre
2025

UDSIS THUIR (Millas 2)
CL ENFANT DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

con:g:assante o = = e H

MERCREDI 24 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER

Entrée TABOULE BIO O v
Plat VEDELL IGP AU CURRY O v v v
Garniture BEIGNETS DE CHOU-FLEUR O v v
Produit Laitier  GANTAFRAIS O v
Dessert BANANE RUP O

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours aprés DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Cor:}ep:assante - = = e HH

JEUDI 25 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER

CAROTTES BATONNETS (échantillon) O
Entrée
SAUCE ECHALOTE CIBOULETTE O v
Plat SAUCISSE GRILLEE LOCALE O
Garniture PUREE DE POMMES DE TERRE O v - v
ST PAULIN O v
Produit Laitier
YAOURT CERISE LOCAL O v
VENDREDI 26 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER
Entrée TARTE AUX FROMAGES O v Vv v
ROTI DE DINDE LABEL ROUGE A LA
Plat O v Vv v
NORMANDE
Garniture BROCOLIS BIO VAPEUR PERSILLES O v
Produit Laitier FROMAGE BLANC AUX FRUITS O v
Dessert POMME BIO LOCALE O

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4eme
gamme sera conserve, entre 0°C et 3°C, 5 jours aprés consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.
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