
MENUS MOIS DE SEPTEMBRE 2026

Compote 

Salade

Riz cantonais Emincé de
poulet

Glaces

S E M A I N E  D U  0 1  A U  0 4     
LUNDI 31

Concombre

Hamburger
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ALLERGÈNES

Menu susceptible de
modification sous réserve

d’approvisionnement 

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 11

12 1413

allergènes : 2,7 allergènes : 1,2, 3,4,5,6

allergènes : 3,5

allergènes : 1, 2,4

allergènes : 2, 3

Cervelas

Frites

Poisson
Meunière

Carottes

Brie
Poire

Oeuf
Mayonnaise

Piperade

Raisin

Menu végétarien

allergènes : 2

allergènes : 7

allergènes : 7, 10

allergènes : 3,4,5,7

végétarien



MENUS MOIS DE SEPTEMBRE 2026

Hachis
parmentier

Prune

Tomate /
Maïs

Menu végétarien

Tarte aux
pommes

végétarien Haricot vert 

S E M A I N E  D U  0 7  A U  1 1     
LUNDI 07

Macaroni au
fromage

lentille corail

CéleriPâté de foie

Poisson 
frais
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Gâteau au
chcolat

LABELS

ALLERGÈNES

Menu susceptible de
modification sous réserve

d’approvisionnement 

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 11

12 1413
allergènes : 2,3,4,7

allergènes : 1,2,3,7

allergènes : 3,5

allergènes : 2

allergènes : 5

allergènes : 2

allergènes : 10

Salade
sarrazin, Feta,

Tomates
séchées,
Menthe

Carottes
râpées

allergènes : 2

allergènes : 1,7

Pilon poulet

Jardinière
de légumes

Pommes

allergènes : 5

Paëlla d’Été

allergènes : 2, 4

Compote 

allergènes : 1, 2, 4

allergènes : 1,3,5,7

Riz / petits
pois

/courgettes
/poivrons /

olives /citron

Pomme de
terre /
viande

hachée /
carottes



MENUS MOIS DE SEPTEMBRE 2026
S E M A I N E  D U  1 4  A U  1 8     

LUNDI 14

Carottes
râpées 

Omelette au
fromage

Pates pesto

salade de
tomates,
feta, olive

salade au blé,
maïs,

concombre

Filet mignon 
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Fruits de
saison

Fruit de
saison

Entremet à la
vanille

LABELS

ALLERGÈNES

Menu susceptible de
modification sous réserve

d’approvisionnement 

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 11

12 1413

Pommes de
terre rôties /

haricots
verts

Flageolet

Menu végétarien

allergènes : 2, 4

allergènes : 5 allergènes : 5

allergènes : 2

allergènes : 2, 5

allergènes : 1

allergènes : 2

friand

Pizza maison 

Boulgour

Poisson

Salade verte

Glace

jambon,
tomate,

mozzarella

allergènes : 2

petits pois,
parmesan

allergènes : 5

allergènes : 2

allergènes : 2

allergènes : 2, 4allergènes : 10, 2

Yaourt Keralait
Bio aromatisé

parfum
mystère!

allergènes : 5

allergènes : 2



MENUS MOIS DE SEPTEMBRE 2026

Poulet

Crème
chocolat

Compote

aux allumettes
de jambon

petits pois,
riz

S E M A I N E  D U  2 8  A U  2 / 1 0     
LUNDI 28

Rillettes de
sardines

salade pois
chiche,

betterace, féta,
ciboulette

Coquillettes à la
béchamel et
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LABELS

ALLERGÈNES

Menu susceptible de
modification sous réserve

d’approvisionnement 

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 11

12 1413

Menu végétarien

allergènes : 2, 5

allergènes : 1, 2

allergènes : 2

allergènes : 2 allergènes : 2

Betteraves

Lasagne 

aubergine,
concassée
tomates,
oignons,

basilic, mozza,
parmesan

Parmigiana
maison 

Salade verte

Banane

Friand

Boeuf carottes

Pomme
 de terre

Poire

allergènes : 2, 5,

Menu végétarien

allergènes : 2, 5

Gâteau
maison

allergènes : 1, 2, 4

allergènes : 5

au saumon,
épinards

allergènes : 2, 5, 10

allergènes : 1, 2

allergènes : 1, 2, 4

allergènes : 2, 10
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