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Chaque semaine, des produits Bio, Label Rouge, Indication Géographique Protégée, péche durable MSC, sont proposés a vos enfan ts signalés par les
logos :

B ® &2
lundi 04 mai mardi 05 mai mercredi 06 mai jeudi 07 mai vendredi 08 mai
Salade de lentill il 3|
Oeufs mimosa dace ecZ:aln(ei:ewEa ? Salade concombre feta 27 Cake chevre olive
Parmentier du jardinier [ ) ) E Gratin d'endives au jambon Pavé de saumon créme d'aneth E=3
Cuisse de poulet au jus @_‘3’ . .,
Fromage . : ) Coquillettes P& ferié
) Haricots verts hio et champignons
Compote de pomme mirabelle Vaourtbio - 45| -
bio g} F Crumble poire chocolat Fruit de saison 27
Gl
lundi 11 mai mardi 12 mai mercredi 13 mai jeudi 14 mai vendredi 15 mai
Salade de perles Jambon blancbio 24
Macédoine thon mayo . P Blancs de poulet au paprika @,%
. R Tarte chévre-tomates . )
Cotes de porc sauce charcutiere 5] Poélée aux 4 légumes du . o
Salade 2E i ferié pont (education nationale)
Pommes de terre paysannes Printemps
Fruitde saison  J2q o Fruitde saison [0
= Fromage blanc cerise noire P
Fromage a;@;
G3
lundi 18 mai mardi 19 mai mercredi 20 mai jeudi 21 mai vendredi 22 mai
Salade itali At .
. % e|a|e.nne 4] Salamanque a8 i At Betteraves bio feta pommes 5| TabouleZF
Gratin de macaronis tomates =1 ) 4] Chou blanc moutardé i ) .
X Spaghetti sauce parmesane = ! ) > Crumble de poisson au citron Boulettes de beeuf bio au curry
feves HhE Plons de poulet biosauce 850 ﬁ“ Boulgour crémeux P Carotte bio persillade [
Pommes de terre dauphines 2% 6 2t P i
fromage blanc oréo
) Péche melba fomagepiancor Fruit de saison 241 Panna Cotta sauce fruits rouge
Tarte aux myrtilles
G11
lundi 25 mai mardi 26 mai mercredi 27 mai jeudi 28 mai vendredi 29 mai
N Houmous 4] Concombre mais g .
Tomates mozza basilic = o Péches au thon
! ) ) Omelette au fromage Tortellini épinard ricotta sauce )
Filets de colin sauce chorizo %23 Sauté de boeuf
. . Mellow Yellow de courgettes 1 blanche o
ferié Pommes de terre rissolées 5] ) Brocolis bio persillade =
2 sautées
A i i Giteau mai g}
fanasausirop Fruits de saison 241 Fromage blanc Straccitella Aieaumason auk pommes
Gb

Toutes nos viandes crues sont d’origine Frangaise (sauf contre-indication).En raison de I'utilisation majoritaire de produits frais, le menu est susceptible d’étre
modifié sans préavis. Une alternative au produit carné pourra étre faite sur demande. Les plats sont susceptibles de contenir certains allergenes tels que:
des céréales (gluten), crustacés, ceufs, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques.



