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. Du 14/09/2026 ay, 18/09/2026

Menu 5 éléments

Melon

Boulettes au boeuf) - Sauce tomate

/Morceaux de colin d'Alaska MSC® - Sauce tomate
Fusilli Bio @

Emmental Bio rapé @

Yaourt a la fraise de la ferme de Cazaubon O

Taboulé (semoule Bio) Estival @0

Réti de dinde)
/Omelette nature
Jardiniere de l[égumes
Camembert Bio ®0
Poire bio

Salade de pastéque au thon ®0

Cordon bleu de dinde FRO
/Galette de blé, fromage et épinard
Courgettes sautées a la tomate

, sauce chocolat

Gateau de semoule

Carottes rapées - Vinaigrette
Lasagnes de légumes

Gouda Bio @
Banane Bio @

Tzatziki - Vinaigrette au fromage blanc
Filet de limande MSC - Sauce au thym

Pommes de terre cubes rissoléesO
Chantilly

Gateau du chef au chocolat @

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
O Origine France (R) Produit labellisé Bio O Plat signature intolérances. Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes



