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Menu 5 éléments

Perles de pates - Vinaigrette

Réti de porc issu de porc Label Rouge@O - Sauce moutarde
/Morceaux de colin d'Alaska MSC® - Sauce moutarde
Haricots verts Bio persillés @0

Galettes Bio au beurre @

Yaourt aromatisé du Cimelait ©

Carottes rapées - Vinaigrette
Raviolis au boeuf a la sauce tomate
/Raviolis aux légumes

Saint Méret Bio @

Pomme Bio 5o

Salade de pommes de terre, mais et olives - Vinaigrette
Pizza au fromage

Salade verte

Yaourt sucré )

Banane Bio @

Houmous de Noél - Chips Tortilla
Rosti Burger de volaille

/Burger de Noél au poisson o
Purée de potiron

Clémentine

Biche de Noél

Salade vitaminée - Vinaigrette facon Caesar
Quenelle au brochet - Sauce Nantua

Riz Bio Pilaf @

Mimolette Bio @

Flan nappé caramel

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
Q) Produit labellisé O Origine France Bio o)) Régional (1) Plat signature intolérances. Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes



