Cierp-Gaud C-4 L . ®
. Du 28/09/2026 ay, 02/10/2026 :

Menu 5 éléments

Coleslaw - Sauce facon remoulade

Gratin de fusilli bio, piperade et emmental
Gouda Bio @

Pomme Bio

Taboulé (semoule Bio) Estival @0

Réti de porc issu de porc Label Rouge@o - Sauce dijonnaise
/Galette de blé, fromage et épinard

Haricots verts Bio persillés ®0
Tomme blanche

Yaourt a la vanille au lait de la ferme de Cazaubon@

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Quiche Lorraine du chef

/Quiche aux légumes

Salade verte - Vinaigrette

Sauce caramel

Gateau facon pain perdu

Salade d'avocat - Vinaigrette

Boulettes au boeuf) - sauce Strogonoff
/Omelette nature

Carottes Ce2 persillées (&)
Suisse fruité)
Gateau du chef au yaourto

Paté de campagne issu de porc Label Rouge@ -, cornichons
/Médaillon de surimi -, mayonnaise

Filet de colin d'Alaska MSC@ - Sauce printaniére
Riz Bio Pilaf @

Saint Nectaire AOP@
Poire bio

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
Bio O Origine France ® Produit labellisé o)) Régional (1) Plat signature . intoléranc,es,. Sous réserve des appn_)visi_onnenlents producteurs/f_ot_lrnisseur_s
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes



