"HS!@@R@ Menus du restaurant scolaire de Bléré

AUTOUR DE
CHENONCEAUX

Du 04 au 29 mai 2026

Resfrquvql

Cordon bleu

Haricots beurre _
Saint Nectaire @
Fruit de saison 24

Tarte au fromage

Salade verte @
Yaourt o
Compote de fruits @

Steak haché \/m
Pates @ .

Fruit de saison @

Menu anglais

Lundi Mardi — Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de riz ] Carottes rapées vinaigrette Salade verte et ceuf P NN b
Taboulé (semoule BIO) == Chou blanc rapé mariné G A RS

Fruit de saison
Pain et confiture

Fruit de saison
Croissant

Fromage

Flan nappé au caramel
Donut’s

Fruit de saison
Biscuits fourrés au chocolat
BN

@ A.O.P.

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis

@ 1.G.P. &;@ Label Rouge

|

& Produit issu de I'agriculture biologique

Semaine Pastéque Concombre vinaigrette T
du 11 Radis beurre Salade de crudités Tomates vinaigrette
Cuisse de poulet Pates o Dos de poisson
au 15 __ 3 la carbonara ‘ sauce hollandaise
. Petits pois @ o Riz P Férié Fermé
mai Fromage Fromage blanc £ Brie
Yaourt Fruit de saison Fruit de saison
Baguette viennoise Créme vanille Yaourt aux fruits
Fruit de saison Barre bretonne Brioche et chocolat a croquer
Lundi Mardi — Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Taboulé (semoule BIO) . Betteraves mimosa Salade de pates [t Concombre a la créeme Salade verte aux croiitons
Salade de blé izl Tomates vinaigrette B Chou-fleur et petits pois Salade de mache et croiitons
— — . . oti B
Eminceé de dinde Spaghettis £ Boulettes aux herbes Poisson pané sauce tartare Roti de porc f:@g
au romarin - sauce charcutiére ™=
Haricots verts a la bolognaise de lentilles Courgettes poélées @ Potatoes ___ Epinards @
Chévre Saint Paulin Fromage Fromage @ Pont ’Evéque @
Glace Fruit de saison Banane au chocolat Fruit de saison Gateau au chocolat
Fruit de saison Créme au chocolat Marbré Yaourt Fruit de saison
Pain et confiture de fraises Madeleine Fruit de saison Pain et chocolat a croquer Biscuits sablés
. Melon . @ Haricots verts vinaigrette
Semaine Salade de haricots verts Salade composée & Carottes rapées vinaigrette™
du 25 . Steak haché de veau 3 — P .
o Pizza au fromage sauce tomate 14 Repas a theme Saucisse
au e o 4 ]
g Férié Salade verte @ Carottes sautées @ Journée de I'Europe Pates
mai - Escale en Espagne
Fromage @ Mimolette Fromage
Beignet aux pommes Glace Fruit de saison =&
Yaourt aux fruits Jus de fruits Fruit de saison Lait
Barre bretonne Gateau fourré Brioche Pain et pate a tartiner
Choix des maternelles souligné f:ik/ La viande de boeuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France PINVIN

oy L ¥ty
= P2 ¥ viandes frangaises

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon



Jewdic 07 mai 2026
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Restauval



Jounnée de OEwyspe  Escale en €
Jeudi 28 mai- 2026

)

Salade esppagnole
olives noies, tomates)

%% %%

Fvomage
Cuajada ((lan)

Restauval




@@Ré Menus du restaurant scolaire de Bléré

AUTOUR DE
CHENONCEAUX

Du 1°" au 26 juin 2026

Restauval

TN g
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi — Repas végétarien
Melon Rillettes Salade de tomates | Pizza au fromage Salade de haricots rouges
Pastéque S_aucisson a lail ) a I’échalote i Pizza au jambon PN a la mexicaine
Hachis Poisson (_iu marché Cuisse de poulet Sauté de_ porc \]’:E,::/ Couscous
Parmentier sauce ciboulette . . au miel T
‘ Ratatouille Frites Flageolets végétarien
Saint Paulin & Cheévre Fromage Yaourt . Tomme
Clafoutis Pomme Compote de fruits @ Fraises au sucre
Pain au chocolat Barre bretonne Lait Brioche tranchée

Fruit de saison

Fruit de saison

Yaourt

Biscuits sablés

Créme dessert a la vanille

Carottes rapées vinaiqrette@

Paté de campagne Salade verte et emmental L . 5| Melon
Rillettes de poisson Radis beurre SEELRCREIR 6 M T e, Salade d’agrumes Salade de tomates et mais
. N N o
Cordon bleu sauce tomate Galett_e de blé noir complete Tarte il Roti de porc R Poisson meuniére
o (jambon, fromage) aux herbes de Provence
Riz [ Salade verte Légumes et fromage Potatoes Brocolis
Fromage Yaourt Saint Nectaire & Fromage Edam &
Péche Banane B Fromage blanc au miel .
Abricots @ VELEIT Fromage blanc a la confiture == Eclair au chocolat
Marbré Pain et fromage Beignet au chocolat Céréales rice krispies et lait Baguette viennoise aux pépites
Créme au chocolat Compote de pommes Fruit de saison Fruit de saison Lait
Lundi — Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salagz :tz t:Icl:r::ates Repas a theme Salade de riz Pizza du jour Salade de crudités @
Chili végétarien ﬁ g o . Blanquette Piguemniaue Fricassée de blanc de volaille
(haricots rouges, mais, tomates) Cap sur ’Amérique Chipolatas sauce torEte de poisson de ?in d’a?'mée a la forestiére i
Riz 4 du Nord Haricots verts B Epinards pour les Petits pois
Fromage Petit suisse Coulommiers | Mmaternelles Pont PEvéque ‘&
Yaourt [ Fraises au sucre Fruit g Mousse au chocolat
s de saison®= Mousse au caramel
Compote de fruits rouges Fruit de saison Jus de fruits Yaourt aux fruits Fruit de saison
Pain et confiture Pain et pate a tartiner Madeleine Croissant Pot de glace

Céleri vinaigrette Radis beurre i Tomates vinaigrette P Salade de blé
Carottes rapées vinaigrette == Salade de crudités Salade de pommes de terre @ Concombre vinaigrette@ Taboulé
. Sauté de porc Dos de lieu
Omelette aux herbes @ @ Pates a la bolognaise b Jambon braise ’P‘ ala paysapnne \4:;3/ sauce crevettes
Pommes de terre rissolées Ratatouille Q Flageolets Courgettes sautées £
Tomme Fromage Chévre Fromage Emmental
Pasteque Compote de fruits Créme dessert Yaourt aromatisé Fruit de saison
Liégeois Flan nappé au caramel Donut’s ' Jus de fruits Compote de fruits
Biscuits sablés Barre bretonne Yaourt Pain et chocolat a croquer Brioche et confiture

@ AOP. {fé} L.G.P. g3 Label Rouge
4’%"/

=" Viandes frangaises

@ Produit issu de l'agriculture biologique

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
Choix des maternelles souligné

4’:'g\ La viande de boeuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay |V - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon



Cajo swy CAménique duw Nend

Maudi 16 juiny 2026

Salade Buffalo
hanicsts wouges; chedday)
Hotdog
Eriles

Coohies

Restauval
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Menus du restaurant scolaire de Bléré

UR
ONCEAUX

TN vt e

BLERE-VALDE CHER

Du 29 juin au 24 juillet 2026

N\
Restauval
N

Emincé de volaille i
alacréme i

Petits pois P
Gouda
Fruit de saison

Légumes couscous

Boulettes de beeuf

Fromage @

Moelleux au chocolat

mimosa
Quiche au fromage
Salade verte @

Yaourt
Fruit de saison

Semaine Tomates vinaigrette Salade de lentilles Pasteque
du 29 Concombre vinaigrette Salade de pois chiches == K@D Gl Tl Haricots verts vinaigrette @ Repas
Juin Sauté de dinde au paprika Pizza aux légumes (salade verte et tomates) Dos de colin a I'aneth de fin d’année
au 03 Purée de légumes Salade verte Frites Riz @
. a5 i T
]uz[[et Fromage blanc /| Yaourt =2 = Glace Tomme grise P|que nique
Péche __ B Compote de fruits £3 Fruit de saison
Yaourt \ Fruit de saison Fruit de saison Donut’s Fruit de saison
Biscuits fourrés Pain et fromage Pain et confiture Compote de pommes Pain au chocolat
Lundi ) Mardi Mercredi — Repas végétarien Jeudi Vendredi
Toast de rillettes de thon Radis beurre Sladeldelianen e e ﬁ Melon

Colin aux épices
Semoule
Camembert
Glace

Yaourt aux fruits
Biscuits fourrés au chocolat

Créme a la vanille
Madeleine

Compote de fruits
Biscuits sablés

Fruit de saison

Pain et chocolat a croquer

Repas a theme
Animation du Chef

1 Céréales et lait

A Comiote de fruits

Gratin de pates EE
aux légumes et sauce tomate

Mimolette

Yaourt EE

Courgettes sautées ]

Brie

Glace

Couscous boulettes-merguez
Légumes couscous |
Kiri

Fruit de saison

Semaine
du 13 Salade de pates Salade de tomates @ Salade verte aux croiitons Concombre a la créme @
au 17 Poulet roti Chipolatas Omelette %4 Filet de lieu a la tomate
]m[[et Courgettes sautées @ Férié Haricots verts @ Pommes de terre sautées Riz
Centre Fromage Biichette de chévre Fromage Camembert P
de loisirs Nectarine Gateau au yaourt Glace Fruit de saison
Créme dessert a la vanille Pain et chocolat a croquer Fruit de saison Brioche et confiture
Marbré Fruit de saison Beignet Compote de fruits
Lundi — Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi — Repas froid Vendredi
Pastéque Paté de campagne Taboulé (semoule BIO) FH Tomates vinaigrette Salade de riz [
— s . ik
Roéti de dinde Longe de porc \'“‘f:/ Filet de poisson sauce citron

Salade de ble
Fromage blanc Jj

Fruit de saison

Carottes Vichy ﬁ
Fromage

Marbré

Fruit de saison
Biscuits a la fraise

Céréales et lait
Fruit de saison

Biscuits sablés
Yaourt

Compote de fruits
Pain au chocolat

Baguette viennoise aux pépites
Fruit de saison

(@} 1.G.P. @3 Label Rouge

Produit issu de I'agriculture biologique

)

4.—_%&/ La viande de beeuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis

Tl
W V8 \iandes francaises

- 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon



AUTOUR DE
CHENONCEAUX

MMMMMMMMMMMMMMMMMMMM
BLERE-VAL DE CHER

Repas de fin d année
Mercredi 1° juillet 2026

Kebab de volaille
(salade verte et tomates)

Frites

TRK

Glace




Finn dannée scolaine
Venduedi 03 juillel 2026

Taboule

% % %
Réti de pore 7
Chijes
% %%

Fosmage

Glace

Restauval
N/



Animalion duw Chef)
Buffel, champétive

7
@ Vendbedi 10 juiblel 2026

Ny

- Agsorliment de cudites el sauces
\g Viandes froides

Riblelles de poisson

— Pair de Cégumes

@ Plateaw de fromages
Eclats de fuuils aw choix
\ ( 4
Resthvc:I

N/




i [S6Ré ReStauval
vilje . ;s s AUTOUR DE L. . V
de LR, Menus du restaurant scolaire de Bléré HGIUUTS Du 27 juillet au 28 aoiit 2026 e@ °
Semaine Lundi — Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
du 27 Salade de crudités E Salade de riz nigoise 23] Salade de pates Taboulé
nge . L /.;}
au 31 Pizza au fromage Roti de dinde Saucisse Steak haché ./
i [[ a la moutarde )
Jut = Salade verte Haricots verts Epinards 23] Tomates a la provengale Pique-nique
P =
Centre Yaourt E Emmental ﬁ Samos Fromage
de loisirs Fruit de saison Créme dessert Fruit de saison Glace
Compote de fruits Fruit de saison Cake aux fruits Moelleux au chocolat Beignet de pommes
Pain et fromage Pain et miel Créme a la vanille Fruit Jus de fruits
. Lundi Mardi Mercredi — Repas végétarien Jeudi Vendredi
Semaine
(fu 17 Betteraves vinaigrette Repas a théeme CEuf mimosa ! EE Tomates vinaigrette E Rillettes
Paupiette de veau - . . Emincé de porc ag:zf .
au 31 3 la lyonnaise Animation du Chef Quiche au fromage au paprika /= Merlu sauce Tron
aout Frites Salade verte EE Courgettes EE Pates EE
Centre Fromage ‘ Petit suisse Chévre Fromage
de loisirs - . Gateau de riz au caramel . .
Glace /_,\ Pasteque (lait BIO) Fruit de saison
Compote de fruits Yaourt Compote de pommes Pain et chocolat a croquer Créme au chocolat
Madeleine Biscuits sablés Pain et fromage Fruit de saison Biscuits fourrés
Semaine Lundi Mardi Mercredi - Repas froid Jeudi — Repas végétarien Vendredi
Taboulé Melon Carottes rapées au citron Salade de riz Concombre vinaigrette E
du 24 9
Cuisse de poulet . R6ti de porc . 2/ < Dos de poisson
au 28 aux herbes Croque-Monsieur sauce tartare | Tarte aux légumes et fromage sauce hollandaise
aout Petits pois Salade verte Chips @ Salade verte EE Haricots beurre
Centre Cantal @& Fromage Tomme - Camembert Fromage
de loisirs Fruit de saison EJ Yaourt Fruit de saison Glace Moelleux au chocolat
Compote de fruits Fruit de saison Flan nappé au caramel Fruit de saison Céréales et lait
Donut’s au chocolat Barre bretonne Biscuits Pain et confiture Fruit de saison

La viande de beeuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France
7N ETB

Viandes frangaises

]:_‘:_/ ProdU|t issude I’ agnculture b|o|og|que RESTAUVAL ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

@& Aop. (@ 1P #2 LabelR
‘—@J i{fei; g,%j abel Rouge
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Mandi 18 asiit 2026

Assentiment de cyudites eb sauces
Viandes fyoides
Rilletles de poisson
Pain de Cegumes
Plateaw de promages
Eclaty; de fuuilsy aw choiy

Restauval




