% . RESTAURANT SCOLAIRE

S YHCOLE PUBLIQUE DE TOULENN L

‘Se aines du 23/03/2026 au 24/04/202

J
A
%

Galettes végétales £
Gratin florentin B v'v'-
Petits suisses aux fruits BE v/
Bugnes lyonnaises v+

LUNDI 30 MARS

Boulettes de blé tomate/basilic v/
Noix de jambon marinée
thym/citron v*

Gratin de choux-fleurs v
Fromage &8 v
ormit B8 v

LUNDI 20 AVRIL

Salade de pois chiches
méridionale E& v+
Cordons bleus & v'v/
Chou romanesco v
Fromage v

® Fruit 28 v

MARDI 24 MARS

A6 IVe

@ Concombre FE 7
Paupiette de veau a I'estragon v
® Pommes de terre B8 v/

Produit laitier v

MARDI 31 MARS

® Radis B8 v
Sauté de canard aux olives
vertes 28 v
Ceeur de blé 28 v/
Produit laitier B8 v/

MARDI 21 AVRIL

@® Concombre B3
Réti de boeuf BH v/
(Carraz/Sauviac)
Frites B8
Produit laitier 25

JEUDI 26 MARS

Feuilleté au comté v'v/
Steak haché VBF &8 fagon
bouchére, échalote v
Ragodt de petits pois vV
Fromage AOP v

@ Fruit 24 v

JEUDI 2 AVRIL

® Carottes Z5

Filet de colin d’Alaska meuniére
MSC, citrons EH
Pépinettes &8 v/
Fromage AOP v/

JEUDI 23 AVRIL

Taboulé Iibnais au
boulgour &2

Poulet réti fermier v*
(Le poulet au béret/St Laurent du Bois)

Salsifis persillés v
Fromage AOP v/
@ Fruit &8 v

VENDREDI 27 MARS

@® Tomates cerises 28 v
Tajine de poisson frais « péche du
jour » v
Semoule & v/

Produit laitier 2 v/

== sur lit de
mache v'v'v'
Gigot d’'agneau au romarin v’
Haricots beurre B8 3 'échalote v/
Nid de Paques v'v'v

« Bonnes vacances !y

VENDREDI 24 AVRIL

@ Céleri B2
Curry de poisson frais « péche du
jour » v
Riz basmati 28 v/
Yaourt fermier de Nadege citron v/
(Exploitation laitiére d’Aillas)

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Arachides - Crustacés - Fruits & cogues - Gluten - Céleri - Soja - Lait - Moutarde -
CEufs - Poissan - Mollusques - Sulfites - Lupin - Sésame et peuvent subir des madifications en raison des approvisionnements.

Produit issu de I'agriculture biologique
Toute 'année, du pain biologique @

@ pide UE a destination des écoles

provenant de la boulangerie « Les saveurs d'Antan » de Noaillan, huiles et farine de blé =2

fi;fl;i'm Repas végétarien

MSC : péche durable

provenant

du moulin de Blasimon, viandes bovines exclusivement frangaises.
NB : Les fines herbes utilisées en cuisine sont majoritairement issues d’un jardin pédagogique installé au sein du Restaurant.

¥ Fruits et/ou légumes cuits
v" Fruits et/ou légumes crus
¥ Pain et féculents

¥ Lait et produits laitiers

v Viandes, poissons, ceufs

¥ Produits sucrés

Le Maire,
Christia
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