RESTAURANT SCOLAIRE

@ :COLE PUBLIQUE DE TOULEN

all Semaines du 1/09/2026 au 18/00/2qsg

LUNDI 7 SEPTEMBRE

Salade de blé nigoise EBv v
Réti de veau v/
(Les éleveurs Girondins/Toulenne)

Courgettes sautées v
(Labréze/St Pierre de Mons)

Fromage AOP v/
Fruit v

LUNDI 14 SEPTEMBRE

Duo melon/pastéque v
Sauté de canard a la
provencalev’
Semoule B v/
Produit laitier BH v/

MARDI 1¢" SEPTEMBRE

Melon IGP v
Steak haché de beceuf charolais
facon bouchére, échalote v*
Coquillettes % complétes IV
Yaourt a la péche B# v

MARDI 8 SEPTEMBRE

Batavias aux fines herbes v/
(Labréze/St Pierre de Mans)

Poulet réti fermier v°
(Le poulet au béret/St Laurent du Bois)

Frites BH v
Petit pot de glace vanille de
Madagascar@ v

MARDI 15 SEPTEMBRE

Salade de pois chiches a la
méridionale v'v’
Colin meuniére MSC, citrons v
Epinards BH 3 1a créme vv-
Fromage AOP v/
Fruit v

JEUDI 3 SEPTEMBRE

Chévre chaud pesto miel v'v’
Fish and chips de colin d’Alaska
MSC, citrons v
Chou brocolis 28 v/

Fromage v
Fruit v

JEUDI 10 SEPTEMBRE

Crépe v'v/
Chipolatas Label rouge v’
Haricots verts B8 persillés v
Fromage@ v
Fruit B8 v

(Raisins de Cauvignac)

JEUDI 17 SEPTEMBRE

Tomates au basilic v
Boulettes d’agneau , sauce au
romarin v/

Pépinettes 28 v
Produit laitier B v

VENDREDI 4 SEPTEMBRE

Tomates au basilic v
(Labréze/St Pierre de Mons)

Sauté de dinde Label rouge IGP de
Loué aux olives v

Semoule B&A v
Yaourt au sucre de canne B3 v

VENDREDI 11 SEPTEMBRE

VENDREDI 18 SEPTEMBRE

Concombre vinaigrette v+
Filet de poisson frais « péche du
jour » sauce safranée v/

Riz IGP de Camargue B8 v/
Produit laitier BB v

Panier emmental v'v'
Emincé de hampe de boeuf v
Carottes vichy v+
Fromage &2 v/

Fruit v

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Arachides - Crustacés - Fruits a coques - Gluten - Céleri - Soja - Lait - Moutarde -
CEufs - Paisson - Mollusques - Sulfites - Lupin - Sésame et peuvent subir des modifications en raison des approvisionnements.

Produit issu de I'agriculture biot%ﬁue

Toute I'année, du pain biologique =

QENY Eown
> Repas végétarien

MSC : péche durable

# provenant de la boulangerie « Les saveurs d'/Antan » de Noaillan, viandes bovines exclusivement francaises.

NB : Les fines herbes utilisées en cuisine sont majoritairement issues d’'un jardin pédagogique installé au sein du Restaurant.

v Fruits et/ou légumes cuits
¥ Fruits et/ou légumes crus
¥ Pain et féculents

v" Lait et produits laitiers

¥ Viandes, poissons, ceufs

Le Maire,

Christian DAIRE ~ \




