Wil
w Semaine du 22/06 au 28/06
LUNDI [ war f e VENDRED!

Salade de pommes de
HORS D'CEUVRE Carottes rapées nature terre tomates oeuf sauce Concombre bulgare Pizza au fromage m
tartare

11N SUTHINT L & ELRSnyASLE

/.
Convivio

Réti de porc HVE sauce Filet de poulet LNAFR a la Pavé de poisson blanc MSC
charcutiere creme EhEESEBUREEFVIOR sauce tomate @
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Lentilles Haricots verts Frites HVE au four @ Ratatouille
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré Mimolette Buchette de chevre Emmental BIO ,qé'

DESSERT Fruit frais Créme dessert chocolat Compote p:\r/r:zme el @ Flan patissier local HVE

Produit de saison Repas a theme

_ Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

/
% Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien *

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

(MTAM

/
-R
E Produits locaux Aé’ Produit issu de |'agriculture biologique

*

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT

a Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle Agriculture,
AOQOP, AOC, MSC, RUP*

&

Retrouvez |'ensemble des menus sur:

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SAI356

* Sujvant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



