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Semaine du 07/09 au 13/09
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison
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AOP, AOC, MSC, RUP*

Rosette nature

Tomates nature

CEuf dur mayonnaise

Pommes de terre au thon

Marengo de volaille LNA FR

Haricots verts

Paupiette au veau
forestiere

Purée de pommes de terre

Couscous

Semoule du couscous

Poisson pané MSC

Ratatouille

Saint paulin

Brie pointe

Petit suisse sucré

Emmental

Liégeois vanille

Compote de pommes HVE

Fruit frais

Géateau aux courgettes et
chocolat

Patisserie élaborée dans notre cuisine

Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle Agriculture,

Repas a theme
m Plat végétarien *

Aé’ Produit issu de I'agriculture biologique

*

Contient du porc

(GMAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur:

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SAI356

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT

* Suivant le contrat




