Restaurant scolaire de LA QUINTE

Du 03/11/2025 au 07/11/2025

2 elementaire

Entrées

Plats Accompagnements Fromages Desserts

k- Betteraves Bio @ - Gratin de pommes de terre au X Compote fraiche pomme Bio

5 Vinaigrette fromage  tartiflette Les Sablés d’Asnelles & polre .
| — Réti de porc issu de porc Label

E Pois chiches - Vinaigrette Rouge @ (). Sauce moutarde | Haricots verts Bio @ Tomme d'lsigny Pomme Bio @

PR Carottes rapées de la Bale du Paupiette au veau FR () - Sauce

= Mont Saint Michel © - au poivre Chou fleur CE2 persillé © Suisse sucré © Gateau au yaourt du chef o

— Vinaigrette

ﬁ Filet de saumon MSC @ - Sauce

-’.é Potage de potiron al'oseille Spaghetti Mimolette Bio @ Mousse au chocolat au lait

]

-

l:s'Esiu @Fléglonal O plat signature E)Produit labellisé Ocmgine France

Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison,ci-dessous, pour I'origine des viandes.



Restaurant scolaire de LA QUINTE ]
L Du 10/11/2025 au 14/11/2025
2 elementaire
[ ] Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Mapij
3 | g g;sélebflaag;ne:eﬁgﬂlgége rape - Penne Bio aux fromages & Madeleine Jeannette © © Clémentine

mardi
|
-
P

m-

-
& fm - Hachis parmentier de boeuf o
L AR salade iceberg - Vinaigrette 0 Saint Nectaire AoP © Banane Bio ®

Poisson blanc meuniére MSC &)

Chou Fleur @ - Vinaigrette Gratin de potiron Béchamel Gouda Bio @ Géteau miel épices du Chef &

vendredi

e @ O (3] : ’ U ) Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.
Bio *="Reégional "' Plat signature ™ Produit labellisé %7 Crigine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison,ci-dessous, pour I'origine des viandes.



® Restaurant scolaire de LA QUINTE [ ]
® Du 17/11/2025 au 21/11/2025
2 elementaire
Plats Accompagnements Fromages Desserts
Salade de pommes de terre, Omelette Cake du chef au . ) _ Fromage blanc Bio local (ferme
mais et cornichons - Vinaigrette | fromage @ © Haricots verts Bio @ Edam Bio @ du Brulé) - Sucre
Carottes rapées de la Baie du BO“"TFtE_S de Boeuf 1) - Sauce Compote fralche Domme cassls
Mont Saint Michel & - napolitaine Fusilli Bio @ Emmental Bio @ o P P
Vinaigrette
Potage de légumes verts Jambon bianc Label Rouge © . . .
(concentré) 0 Gratin dauphinois Poire
3 . - Curry de poisson aux carottes
~ Salade iceberg - Vinaigrette -, - ® caramel Créme aux oeufs recette du
B crodtons nature Semoule Bio ’ chef
g
- N t ibles de ch, t en foncti d isi ts.
l:s'Esiu @Fléglonal O plat signature E)Produit labellisé Ucmgine France oz nenus sont susceptibles ds changemant en fonciians de nos 2pprovisiannemen

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison,ci-dessous, pour I'origine des viandes.



- - -

® Restaurant scolaire de LA QUINTE [ ]
L Du 24/11/2025 au 28/11/2025
2 elementaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
L __ Gratin de gnocchis au potiron et )
Pais chiches & - Vinaigrette cheddar Clémentine
Réti de dinde ) - Sauce
Taboulé  la semoule BIO @ chasseur Carottes © Tomme d'Isigny Banane Bio @
Saucisse de porc CE2 @ . sauce Moell hocolat f forét
oelleux chocolat fagon for
Salade Krautsalat - Vinaigrette | Currywurst Frites Chantilly , ¢
Noire du chef ©
&
= Paté de campagne issu de porc
' 3 00 : Filet de lieu noir MSC @ - Sauce
-5 "lé Label Rouge - » comichons aurore Riz Bio Pilaf @ Yaourt vanille Bio &
- . [
-

Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.

Do @Fléglonal Opiat signature Oproduit laveliise () Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison,ci-dessous, pour I'origine des viandes.



