
ENTRÉE : COLESLAW

PLAT :  GALETTE DE
HARICOTS AZUKI, QUINOA

ET LÉGUMES
HARICOTS VERTS

DESSERT : GÂTEAU AUX
POMMES

ENTRÉE : CHOUX
BLANC RAISINS SECS

PLAT : ROUGAILLE
RIZ

DESSERT : BROWNIE
CRÈME ANGLAISE

ENTRÉE : SEMOULE,
TOMATES,

CONCOMBRE,
MIMOLETTE, MENTHE

PLAT : ESCALOPES DE
POULET
 SALSIFIS

DESSERT : KIWI

FERIÉ

PIQUE-NIQUE 
SANDWICH MIX

ROSETTE/JAMBON
BEURRE

CHIPS
FROMAGE

BISCUIT
FRUIT: POIRE

ENTRÉE : OEUF
MAYONNAISE

PLAT: AIGUILLETTE
DE POULET
PIPERADE

FRUIT : KIWI

ENTRÉE : CHOUX
BLANC, POMMES,

GRUYÈRE

PLAT : POISSON
LÉGUMES OUBLIÉS

DESSERT : BANANE

ENTRÉE : CAROTTES

PLAT : RIZ
CANTONNAIS
VÉGÉTARIEN

DESSERT : ÉCLAIR
CHOCOLAT

ENTRÉE : SALADE

PLAT : PIZZA AU
GRUYÈRE

DESSERT : GLACE

ENTRÉE : TARTE AUX
POIREAUX

PLAT : SAUMON
POMMES DE TERRE

DESSERT : FROMAGE
BLANC SUCRÉ

KERALAIT

ENTRÉE : MAÏS

PLAT : COURGE
RÔTIE, OIGNONS
ROUGES ET FETA

RIZ

DESSERT :  MOUSSE
CHOCOLAT AU LAIT

ENTRÉE : BLÉ
COURGETTE, TOMATE

EMMENTAL

PLAT : DINDONNEAU
PETITS POIS CAROTTES

DESSERT:   FROMAGE +
CLÉMENTINE

ENTRÉE : LAITUE

PLAT : 
PÂTES          AU

TOPINAMBOUR ET
BRIE

DESSERT :
CARPACCIO  DE
FRUITS SAISON

ENTRÉE : OEUFS
DUR

PLAT : FISH ‘N CHIPS
FRITES

DESSERT : FRUITS AU
SIROP

MAR.

S E M A I N E  4 5  D U

0 3 / 1 1  A U  0 7 / 1 1

S E M A I N E  4 6  D U

1 0 / 1 1  A U  1 4 / 1 1  

S E M A I N E  4 7  D U

1 7 / 1 1  A U  2 1 / 1 1

LUN.

MENUS DE  NOVEMBRE
2025

ÉCOLES  -ALSH

MER.

JEU .

VEN .

informations importantes  

ENTRÉE :
BETTERAVES

PLAT : PENNE
AUX BOULETTE DE

BOEUF ET POIVRONS

DESSERT : PATISSERIE

S E M A I N E  4 8  D U

2 4 / 1 1  A U  2 8 / 1 1

ENTRÉE :
MAQUEREAUX À LA

MOUTARDE

PLAT : LASAGNE
BOLOGNAISE

DESSERT:
CLÉMENTINES

ENTRÉE : LAITUE

PLAT : PARMENTIER
VÉGÉTARIEN

DESSERT:
ENTREMETS

ENTRÉE : CAROTTES
RÂPÉES

PLAT : AIGUILLETTE
DE POULET

HARICOTS VERTS

DESSERT: YAOURT
KERALAIT

ENTRÉE : SALAMI

PLAT : OMELETTE
RATATOUILLE

DESSERT: KAKI

PIQUE-NIQUE 
SANDWICH FOIE DE

CANARD
CHIPS

FROMAGE
BISCUIT

FRUIT: BANANE


