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3uR. VIEANE Restaurant scolaire MENU Juillet 2026

4 rue du Civoir
Tél.: 0555001813 \
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lundi 29 mardi 30 mercredi 1 jeudi 2 vendredi 3

aourt a boire

concombres a I'échalotte salade/ceuf dur vinaigrette terrine de volaille tarte au fromage salade mexicaine
volaille basquaise merguez de boeuf poisson pané saucisse raviolis au beeuf
riz pilaf carottes persillées ratatouille maison ébly gruyere rapé

St Paulin® flan caramel fromage blanc aux fruits chavroux cornet de glace vanille ou chocolat °
fruit de saison * banane £
neld e >.'.
melon ceuf dur mayonnaise mais et thon vinaigrette 3
escalope aux champignons croque monsieur tomate/chévre poisson sauce échalotte §
pates salade MENU TACOS carottes glacées au thym PIQUE-NIQUE <
créme noisette/chocolat fromage flan caramel >
fruit de saison E
lundi 13 mercredi 15 g
betteraves a I'échalotte melon 5
cordon bleu gnocchis aux champignons s
FERME FERIE pates MENU BARBECUE ratatouille maison §
chavroux panna cotta/coulis framboise E
o
o
lundi 20 mardi 21 mercredi 22 jeudi 23 vendredi 24 g
euilleté fromage salade, croutons, emmenta concombres vinaigrette g
rougail saucisse quiche tomate basilic poisson sauce tomate 5
riz pilaf PIQUE-NIQUE MENU BURGER petits pois /carottes légumes fagon tajine g
fromage blanc nature fromage beignet chocolat §
o

ananas ‘-

vendredi 31

mercredi 29

salade mexicaine

pizza houmous maison/pain grillé

poisson curry-coco omelette a la tomate merguez de boeuf
courgettes sautées haricots verts persillés PIQUE-NIQUE MENU ITALIEN gratin de pomme de terre
glace fromage yaourt aromatisé

fruit de saison

Vert= Bio E! Toutes nos viandes bovines sont d'origine Frangaise

Rouge = Produits de qualités et durables (Label Rouge, AOP, IGP, HVE, écolabel péche durable...
Bleu = Produits Locaux w (rayon 150 km) et issus d'agriculture raisonnée
Pdt = pommes de terre H = haricots

*  Aide EU a destination des écoles





