
                                                    
 

 

 

 

 

 

 

 

MENUS – JUIN 2026 
 

Lundi 01 

Mardi 02 

Jeudi 04 

 

Vendredi 05 

 

 

Lundi 08 

 

Mardi 09 

Jeudi 11 

Vendredi 12 

 

Lundi 15 

 

 

Mardi 16 

 

 

Jeudi 18 

 

Vendredi 19 

 

 

 

Lundi 22 

Mardi 23 

 

Jeudi 25 

Vendredi 26 

 

 

Lundi 29 

 

Mardi 30 

 

 

 

Concombre à la ciboulette – omelette aux fines herbes – épinard à la crème – donut sucre 

Chou chinois sauce vinaigrette – jambon blanc – coquillette bio au beurre – fruit de saison 

Salade de chou rouge et pommes bio – haut de cuisse de poulet au thym – pommes de terre sautées 

persillées – flan vanille caramel bio 

Salade de riz, cœur de palmier, poivron tomate et œuf – filet de merlu sauce bonne femme – 

ratatouille maison bio – fruit de saison 

 

Salade de betteraves bio – pilon de poulet grillé – fusilli au beurre bio – fromage blanc et coulis de 

fruits rouges bio 

Taboulé Libanais maison – pané de colin d’Alaska – haricot beurre au beurre – fruit de saison 

Carotte râpée bio – émincé de bœuf aux oignons – haricots plats persillés – tarte aux pommes 

Melon – croq’ fromage – julienne de légumes – glace au chocolat 

 

Concombre au fromage blanc – dos de colin sauce au beurre blanc – cœur de blé au beurre – 

pastèque 

Pique-nique dans le parc pour les maternelles* 

Tomate sauce vinaigrette maison bio – émincé de veau poêlé – penne bio au beurre – yaourt aux 

fruits mixés bio 

Pique-nique dans le parc pour le 1er groupe* 

Wraps aux crudités – Fish and chips de colin – frites et salade verte – mousse au chocolat bio 

Pique-nique dans le parc pour le 2ème groupe* 

Salade verte, emmental et Mimolette – omelette aux oignons bio – aubergines sautées – éclair 

vanille 

Pique-nique dans le parc pour le 3ème groupe* 

 

Pastèque – boules de bœuf à la provençale – fusilli au beurre bio – fruit de saison 

Salade de riz, poivron, tomate, olive et cornichon – nugget de blé végétarien – carottes persillées – 

fromage blanc à la vanille bio 

Mousse de thon, mayonnaise et toast – cordon bleu de volaille – poêlée estivale – fruits de saison 

Concombre à la ciboulette – pavé de Hoki aux amandes – épinards hachés à la crème bio – glace 

vanille fraise 

 

Salade de coquillettes, poivrons et tomates – aiguillettes de poulet poêlées – haricots verts bio – 

crème dessert à la vanille 

Salade de betteraves bio – clafoutis poivrons et mozzarella – salade verte – compote de pomme bio 

* Pique-nique : Tomates cerise, sandwich à la dinde et à l’emmental, compote à boire ou donut 

Sous réserve de modification suivant approvisionnement. 
Viandes origines France (Nouvelle Aquitaine) : Fournisseur TRANSGOURMET 


