
 

 

 

 

MENUS – AVRIL 2026 
 

 

 

Jeudi 02 

  

Vendredi 03 

 

 

Lundi 20 

 

Mardi 21 

Jeudi 23 

 

Vendredi 24 

 

Lundi 27 

Mardi 28 

 

Jeudi 30 

 

 

Salade de betteraves et pommes bio – cannelloni épinards, mozzarella et emmental râpé – chou à la 

vanille  

Salade verte et fromage des Pyrénées – lamelles d’encornets à la Provençale – riz pilaf bio – yaourt 

bio 

 

Salade verte au Cantal – échine de porc grillée à la moutarde – haricots verts persillés – tarte au 

citron 

Terrine de légumes mayonnaise – Dahl de lentilles bio et riz bio – fruit de saison 

Carotte râpée bio – rôti de bœuf sauce crème – purée de pommes de terre maison – yaourt aux 

fruits mixés bio 

Salade de coquillettes, surimi et œuf – filet de saumon grillé – brocoli au beurre – fruit de saison  

 

Saucisson à l’ail fumé – émincé de de veau poêlé – pates bio au beurre – fruit de saison bio 

Salade de tomates, mozzarella et ciboulette – filet de merlu sauce bonne femme – épinards hachés 

à la crème bio – gâteau Basque 

Carotte râpée à l’orange bio – aiguillettes de blé panées à la tomate et au fromage de chèvre – 

courgettes sautées – compote, pomme fraise 

 

 

 

 

 

Sous réserve de modification suivant approvisionnement. 
Viandes origines France (Nouvelle Aquitaine) : Fournisseur TRANSGOURMET 


