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CANTINE SCOLAIRE de CHAMBON-SUR-CISSE

MENU JUIN et JUILLET 2025
A ML

MARDI 03 JEUDI 05 VENDREDI 06%
Mousse de canard (VF) « Repas végétarien »
_ Poisson sauce bordelaise (MSC) Tomates vinaigrette SORTIE
_ Pomme de terre vapeur Galette de légumes
Flan vanille / caramel Spaghettis

Fruit de saison Crépe et confiture

LUNDI 09 MARDI 10 JEUDI 12 VENDREDI i3

Betterave « Repas végétarien »
. Réti de porc (BBC) Carottes rapées SORTIE
PENTECOTE Haricots plats (CE2) Couscous végé SCOLAIRE

Riz au lait Moelleux citron Journée a St

LUNDI 16 MARDI 17 JEUDI 19 VENDREDI 20
Salade de riz Tarte 3 fromages « Repas végétarien » Macédoine (CE2)

Emincé de poulet (BBC) Dos de colin sauce chorizo (MSC) Salade verte au comté (AOP) Pizza au jambon (PF) k
Poélée légumes Purée aux 3 légumes Tarte aux légumes Créme caramel

Fromage (AOP) Fruit de saison Pain au chocolat ~==  Fruit de saison
Fruit de saison “ p

LUNDI 23 MARDI 24 JEUDI 26 VENDREDI 27
Salade fraicheur Concombre vinaigrette « Repas végétarien » Taboulé

Viennoise de volaille (VF) Poisson sauce béarnaise (MSC) Tomate/mimolette/edam Aiguillette de poul

~ Lentilles Purée potimarron Falafel Pois chiche cornflakes

~ Yaourt nature sucré Fromage (AOP) Semoule Choux fleur

Fruit de saison Cookie choco/noisette Fromage (AOP)
Fruit de saison

- LUNDI 30 MARDI 01 juillet JEUDI 03 VENDREDI 04
~ Radis beurre Tarte au fromage Concombre 2 la créme « PIQUE-NIQUE »

~ Sauté de porc (PF) au caramel Hoki meuniére (MSC) Hachis parmentier (BF)
Riz Carottes vichy Tarte choco/coco

Fromage (AOP)

Fruit de saison

MENU ETABLI SELON LES RECOMMANDATIONS DE LA LOI EGALIM N° 2018-938 DU 30/10/2018

ow] Produit issu de Ia loi Egalim
I CE2 : Certification environnementale niveau 2 AB Produit issu de I’Agriculture Biologiq
TATION .

HVE : Haute valeur environnementale aloeianE

(BBC)

Le pain servi chaque jour est BIO* Boulangerie GAVEAU ORCHAISE
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