) COMMUNE DE CHAMBON SUR CISSE - VALENCISSE
RESTAURANT SCOLAIRE

LISTE DES ALLERGENES MAJEURS ET TRACABILITE DE LA VIANDE

PRODUIT 2 Latl = =
oU CEREALES | 3 2 | 2 = FRUITS 2 3 :
CONTENANT | < Z | = 7 B |= % | TRACABILITE DE LA
PATE PLAT DUGLUTEN | 5 | 2| 2| & S - 2 | £ Z 2 |z |3 VIANDE
CONTENANT = 2 B 2 E’ < | =| B COQUE ® = 2 |% |8 |E 2
b R
DES ALLERGENES 2| 8|1 8| 8] 8| 2| 2 =2 12 |€ |2 |3 |¢8
SEMAINE DU AU 2026
20| (it rmeuladg X X
20 |Bowmolods mmae ¥ ¥ X | X Msc
23 | sgumt Poudlim X |¥X
33 | mowage ol comand | | | | V. Loma
, /
33 [Peadille Botu] mtr - B. JPMMQ
35 «@Cz?}eo@ (i%o‘(aﬁﬂ& >( >(
£ | conhtes Ao &0 X
<3 |\ moudlleux Jrocse X X ¥ | X
6% Colaok ﬂQ/,IwU.‘e Bi0 X ¥ X
¢n S out iap 2 00 Doboullly V. Jﬁwmlz

1) Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut
) Fruits a coque : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia, noix du Queensland




