COMMUNE DE CHAMBON-SUR-CISSE - VALENCISSE

RESTAURANT SCOLAIRE
LISTE DES ALLERGENES MAJEURS ET TRACABILITE DE LA VIANDE
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(1)  Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut

2)  Fruits a coque : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia, noix du Queensland
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