
 

 
   

LUNDI 01 MARDI 02 JEUDI 04 VENDREDI 05 
Carottes râpées Feuilleté fromage « Repas végétarien » Salade de riz 

Poisson sauce échalotte Carbonnade flamande (BF) Soupe de légumes de saison Sauté de dinde (label rouge)  

/ciboulette (MSC) Haricots verts Falafel Purée carotte/panais 

Riz Fruit de saison Macaroni yaourt aux fruits 

Fromage  Brownie noix de pécan  

Compote    

      

    

 
LUNDI 08 MARDI 09 JEUDI 11 VENDREDI 12 

  Mousse de canard (VF) Macédoine « Repas végétarien » Taboulé curry 

  Chipolatas (BBC) (PF) Poisson sauce Bordelaise (MSC) Betterave Cordon bleu (VF)  

Chou-fleur Semoule Chili végé Petits pois (CE2) 

Fromage  Crème dessert vanille Riz Fromage 

Fruit de saison  Tarte normande Fruit de saison 

    

 

 

LUNDI 15 MARDI 16 JEUDI 18 VENDREDI 19 

  Nem Poulet (VF) Salade verte « Repas végétarien » Repas de Noël 
  Aiguillette poisson Sauté de porc (BBC + PF) Radis beurre Feuilleté Saint-Jacques 

aux céréales (MSC) Lentilles Œufs durs (OF) crevette / miel 

Purée haricots verts (CE2) Fromage Gratin dauphinois Filet de poulet fermier (VF) 

Yaourt nature sucré Compote Moelleux fraise sauce foie gras  

   Pommes noisette 

   Suprême chocolat liégeois 

       

  

   

 

 

 

 

 

   

MENU ETABLI SELON LES RECOMMANDATIONS DE LA LOI EGALIM N° 2018-938 DU 30/10/2018 

 

Produit issu de la loi Egalim                                                      

CE2 : Certification environnementale niveau 2    Produit issu de l’Agriculture Biologique 

HVE : Haute valeur environnementale 

 

 

(BBC)                            Le pain servi chaque jour est BIO    * Boulangerie GAVEAU ORCHAISE 
 

 

                 Viande bovine française                       Porc français                    Volaille française                          Œufs de France 

 

 

CANTINE SCOLAIRE DE 

CHAMBON-SUR-CISSE 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

  DÉCEMBRE 2025  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Joyeux Noël 


