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LUNDI 01

Concombre a la créme

Cceur de merlu a la tomate (MSC)
Coquillettes

Fromage
Compote
LUNDI 08

Feuilleté 1égume

Roti de porc échine (BBC)
Poélée paysanne

Fromage blanc sucré

LUNDI 15

Carottes rapées

Poisson a la Napolitaine (MSC)
Semoule

Fromage

Fruit

LUNDI 22
Lentilles vinaigrette
Nuggets poulet (VF)
Riz créole

Fromage (AOP)
Fruit

LUNDI 29

Taboulé

Filet de poulet a la créme (VF)
Flageolets

Fromage

Fruit

-
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MARDI 02

Paté de campagne (PF)

Sauté de beeuf oignon cacahuéte
Haricots verts (CE2)

Yaourt aromatisé

MARDI 09

Tomate Sauce Blanche
Brandade de morue (MSC)
Fromage (AOP)

Fruit

MARDI 16
Salade de riz
Sauté de veau (VF)
Poélée a ’indienne
Fruits au sirop

MARDI 23

Feuilleté fromage
Aiguillette poisson (MSC)
Purée chou-fleur (CE2)
Créme vanille

MARDI 30

Mousse de canard (VF)
Colin meuniére (MSC)
Epinards a la créme
Yaourts aux fruits
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CANTINE SCOLAIRE de CHAMBON:-sur-CISSE

MENU JUIN et JUILLET 2026

JEUDI 04

« Repas vegétarien »
Avocat vinaigrette
Dahl de lentilles
Riz Basmati

Flan patissier

JEUDI 11

« Repas vegétarien »
Salade Piémontaise
(Eufs durs (OF)
Epinard 2 la créme
Far aux pruneaux

JEUDI 18

« Repas vegétarien »
Betterave

Lasagne légumes
Tarte pomme

l.r"l-'.'- §
JEUDI 25

« Repas vegétarien »
Coleslaw

Omelette (OF)

Petits pois
Quatre-Quarts

JEUDI 02 juillet

« Repas vegétarien »
Salade verte

Pizza texane

Chou a la créme vanille

VENDREDI 05
Taboulé

Knack de volaille (VF)
Purée Potimarron
Fromage

Fruit de saison

VENDREDI 12

SORTIE
SCOLAIRE

VENDREDI 19

Salami (PF)

Escalope de dinde viennoise
Pomme rosti aux légumes
Yaourt nature sucré

VENDREDI 26
Concombre a la créme
Sauté de porc (PF)/poivron
Semoule

Fromage

Compote

VENDREDI 03
Melon

Steak haché (BF)
Potatoes

Batonnet sorbet fraise

MENU ETABLI SELON LES RECOMMANDATIONS DE LA LOI EGALIM N° 2018-938 DU 30/10/2018

METATS
GENERAUX

ALIMEN
TATION
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LAN

\ ..:“..;.. / Viande bovine francaise

Produit issu de la loi Egalim
CE2 : Certification environnementale niveau 2
HVE : Haute valeur environnementale

{6‘\ Porc francais ™
\runaus/ 9 uuuuu

CERTIFIE

w Produit issu de ’Agriculture Biologique

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Le pain servi chaque jour est BIO* Boulangerie GAVEAU ORCHAISE

A Label Rouge
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2) Fruits & coque : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de péean, neix du Brésil, pistaches, noix de macadamia, noix du Queensland
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