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Légende 

 Produit issu de 

l’Agriculture Biologique 
 

 Menu végétarien 
 

  Plat fait maison 

Ces menus sont réalisés par la diététicienne du restaurant scolaire de Pian sur Garonne et sont susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

Lundi 22.06.26 Vendredi 26.06.26 

22 Juin au 03 Juillet 2026 

Lundi 29.06.26 Vendredi 03.07.26 

Feuilleté Dubarry 

 
Poulet rôti 

Petits pois aux carottes 

 

Fromage et fruit 

Laitue croquante au maïs 

et petits croutons aillés 
 

Merlu meunière, citrons 

Brocolis aux amendes 
 

Fromage et fruit 

Concombre aux fines 

herbes 
 

Suprême de pintade rôtie 

Pâtes au gruyère 
 

Purée de fruits sans 

sucres ajoutés 

Tomates au basilic 
 

Cari de porc 

Riz 
 

Glace 

Batavias 

aux fines herbes 

 

Raviolis gratinés 

 

Produit laitier 

Mardi 23.06.26 

Taboulé 

 
Emincé de bœuf, échalote 

Haricots verts persillés 

 

Fromage et fruit 

Jeudi 02.07.26 

Jeudi 25.06.26 

Mardi 30.06.26 


