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T T it I'equilibre nutritionnel et alimentaire du repas. L'ensemble des informations #. Label Rouge
- . réglementaires concernant la composition des repas (allergénes, informations @ Appellation d'Origine Protégée

» o« Commune : Briollay o o ; , , A , :
Coypnt nutritionnelles et origine des viandes) sont disponibles sur le site internet hitps:/iwww papillote-ef-cie fr

Salade coleslaw a8 Mousse de sardine Taboule d'Anjou Céleri rémoulade 7

Poisson sauce hollandaise Omelette Parmentier de canard a la butternut  ¢pili sin carne a
pﬂmmes de terre vapeur persillées 4 Gratin de carottes Salade de mache vinaigrette au miel Rjz aE
Plat (Sans viande) Parmentier végétarien

“ Petits suisses nature sucres Pomme a8 Crumble poire chocolat Yaourt brassé sucré A




Allergénes par plat
05/10/2026

Anhydride
sulfureux Crustacés Lupin Mollusques Moutarde Poissons
et sulfites

coleslaw X T X X

Salade

A

Poisson

sauce X T T T X X X

hollandaise

Pommes
de terre
vapeur T X
persillées
a

Petits
suisses

nature X
sucrés




06/10/2026

Anhydride Fruits
sulfureux Arachides Céleri Crustacés a Sésame Lupin Mollusques Moutarde Poissons
et sulfites coque

Mousse

de X X

sardine

Omelette T X

Gratin
de T X X

carottes

Pomme
A




08/10/2026

Anhydride
sulfureux Arachides Céleri Crustacés Sésame Lait Mollusques Moutarde Poissons
et sulfites

Taboulé
d"Anjou X T T

Parmentier
de canard
3 la T X X
butternut

Parmentier
e T i} X T X

Salade de

méache X
vinaigrette

au miel

Crumble
poire T T X X T X T
chocolat




09/10/2026

Anhydride
sulfureux Arachides Crustacés Sésame Lupin Mollusques Moutarde
et sulfites

Céleri
rémoulade X X X

Chili si
- T T T T X

came

Riz ® T X

Yaourt
brassé X T

sucré




