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Service

VILLE DE

MENU DU 21 Au 25 JUILLET 2025ACM LAPOSSESSIONRE 1 Restauration Scolaire

Salade de chou-fleur Salade verte
Brocolis
Macaroni Fromage 2embrocal, petit pois Porl!mes de terr? .
Sauce tomate Boucané Bringelle Lasagne sautées Poulet roti S 0 RT' E
Poisson pané (Pilon)
Yaourt Fromage, Banane Glace Fromage, Fruit
«
-\ @ '
GoUters Périscolaires
A
MATIN ® MATIN _ MATIN MATIN | MATIN
Lait ; Pain confiture Jus ; Tresse aux chocolat Lait choco ; Macatia Lait ; Pain raisin Jus; Gateau
SOIR SOIR SOIR SOIR SOIR
Fruit/Jus Yaourt 3 boire Pain fromage Gateau Pain fromage

‘ Féculents ‘ Produits laitiers ‘ Légumes cuits . Fruits ou légumes crus . Viandes, poissons ou oeufs . Produits sucreés . Matieres grasses

GEMRCN: Groupement d'étude des marchés de Restauration Collective et Nutrition. Crustacés Lait . Sulfte ’ ceéléri
Guide Pratique nutritionnel adapté des recommandations du Plan National nutrition

sl
RNV et du Plan National pour ['Alimentation.
J Mollusques Oeufs @ Moutarde @ Lupin
vy ,ﬁ

Les 14 allergénes 3 déclaratlon obligatoire sont indiqués sur le menu, la direction

. de |3 restauration scolaire prend également en compte les autres allergies pour : N
&‘\ e g P s Poisson (2y Fruits 3 Gluten Sésame ‘
%2 coque a
% '.

éviction et substitution.

- ":; Pour les allergies déclarées lors de linscription, l'éviction de l'allergene et un menu de substitution sont proposés. & : :
W v Pour les interdits alimentaires, un plat de substitution est proposé aux enfants déclarés lors de linscription. At @ S bz .:‘-B
l | LE MENU PEUT ETRE AMENE A SUBIR DE LEGERES MODIFICATIONS SUIVANT LA DISPONIBILITE DES PRODUITS SUR LE MARCHE. i ’




