Edition du 23-06-2025

U

la culsine

Menus S29 a S32 du 14 Juillet au 08 Aoiit 2025
Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARD! MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Juillet 2025 15 Juillet 2025 16 Juillet 2025 17 Juillet 2025 18 Juillet 2025
BETTERAVES ROUGES BIO CREPE MELOT TABOULE D'UZEL ‘Mem\fégdm‘m
ESCALOPE DE DINDE AU FILET DE HOKI | SACADE ICEBERG
: FROMAGE FILET DE POULET
AL'ESTRAGON SAUCE AURORE
PUREE ATNEUGIRY RATATOUILLE Sy
OMELETTE FRITES N DE BLE VEGETARIEN
PETITS POIS CAROTTES D'UZEL
HAN
CHANTENEIGE BIO VACHE QUI RIT BIO RIZ
CANCOILLOTTE IGP & BLEUET DES PRAIRIES
MAGE BLAN CAMEMB 3 .
FEOEAS ¢ COMPOTE POMME FRAISE ERT DE CLERON & &
AUX NECTARINE
FRUITS (EUF A LA NEIGE SRR ANE
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
21 Juillet 2025 22 Juillet 2025 24 Juillet 2025 25 Juillet 2025
SAMOUSSA DE LEGUMES SALADE CHIRAZI D'UZEL
SALADE OLIVIER Wmﬁm‘m
MERGUEZ &. POISSON PANE SALADE
STEAK HACHE & DE FRANCHE COMTE CITRON DE TOMATES 48k
AU JUS SAUCE POIVRONS EPINARDS E5P)

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES Za&

JARDINIERE DE LEGUMES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL

HACHIS VEGETARIEN

SALADEREPASID'UZEL TOMME DE CHEVRE & D'UZEL
I ‘W fuﬁ lﬁ DE CLERON AU SOJABIO
MINI CABRETTE BIO PETIT MOULE NATURE PAIES "
] 5}1 gn E: a | #=GATEAU D'ANNIVERSAIRE §  FROMAGE BLANC SUCRE
PECHE COMPOTE JMTE DE CLERON &, D'UZEL
DE POMMES BIO "’ MARBRE FRAISES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Juillet 2025 29 Juillet 2025 30 Juillet 2025 31 Juillet 2025 01 Aoit 2025
ED'U 2
CHOU-FLEUR EN SALADE CEUR e e ZEL 3 wm@m CONCOMBRE D'UZEL yaf,
DE GliTES ih VINAIGRETTE
PAUPIETTE DE DINDE SCAROLE SALADE DE TOMATES 34,
AUX CHAMPIGNONS . GRATIN JAMBON BLANC
PETITS POIS FILET DE COLIN J§ RS;L?CEODT'Q' EEUF ESQD DE LABEL ROUGE
AL'ECHALOTE & PERSIL AU PISTOU T COQUILLETTES FROID
PUREE AU FROMAGE FRITES & MAYONNAISE
1 PETIT SUISSE SUCRE -
COULOMMIERS CANCO'LL,OITTE IGP* TOMMEBIO & FONDU CARRE
TARTE AL'AIL DE CLERON
AUX POMMES BIO PECHE BT COCKTAIL DE FRUITS FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Aoiit 2025 05 Aoiit 2025 06 Aoiit 2025 07 Aoiit 2025 08 Aoiit 2025
, ) PATE EN CROUTE DE
BETTERAVES ROUGES = SAFZOE VOLAILLE & CORNICHON Wm\/’egdmm»
VINAIGRETTE DE .-
RAVIOLIS T T ELCSDEUEEE EMINCE DE PORC DE
EN AUXEPICES POMMES DE TERRE
AU JUS QUENELLE DE BROCHET
GRATIN COURGETTES PROVENCALES
GNOCCHIS SAUCE NANTUA DUZEL A .
b}
YAQURT DE MAMIROLLE BIO & MAMIROLLE 468 BROCOLIS B FLORENTINE
SUCRE L ¥ BETIT LOUIS COMTE DE CLERON &,
ST DELICE EMMENTAL
ABRICOTS SEHERTNESES EnnE BISCUIT DE SAVOIE 3

D'UZEL

PECHE

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de U'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. ‘

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. |
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U

L cuisine

Menus $29 a $S32 du 14 Juillet au 08 Aoiit 2025
Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Juillet 2025 15 Juillet 2025 16 Juillet 2025 17 Juillet 2025 18 Juillet 2025
B VESR . , i
ETTERAVES ROUGESBIO CREPE MELON 5 5l Wmf@dmlm
ESCALOPE DE DINDE o FILET DE POULET SEUAREICEEENS
e FROMAGE P e FILET DE HOKI
STREE g | SAUCE AURORE RISOTTODE
OMELETTE RATATOUILLE &RIZ BLE VEGETARIEN
PETITS POIS CAROTTES D'UZEL
CHANTENEIGE B VACHE B
ANT 10 QUIRITBIO S -
FROMAGE BLANC EANERILLOITE (GF COMPOTE POMME FRAISE BLEUET DES PRAIRIES
T EUF DE CLERON
e NECTARINE ALANEIGE
BANANE
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
21 Juillet 2025 22 Juillet 2025 24 Juillet 2025 25 Juillet 2025
SAMOUSSADE LEGUMES SALADE CHIRAZI D'UZEL
SALADE OLIVIER Q/(enw\getmm
MERGUEZ POISSON PANE SALADE DE TOMATES

STEAK HACHE
AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

MINI CABRETTE BIO

PECHE

LUNDI
28 Juillet 2025

CHOU-FLEUR EN SALADE

PAUPIETTE DE DINDE
AUX CHAMPIGNONS
PETITS POIS
A L'ECHALOTE & PERSIL

1 PETIT SUISSE SUCRE

TARTE
AUX
POMMES BIO

LUNDI
04 Aoiit 2025

BETTERAVES ROUGES
RAVIOLIS
EN
GRATIN

YAOURT DE MAMIROLLE BIO
SUCRE

ABRICOTS

DE FRANCHE COMTE
SAUCE POIVRONS
JARDINIERE DE LEGUMES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL

PETIT MOULE NATURE

COMPOTE
DE POMMES BIO

MARDI
29 Juillet 2025

CEUR
DE SCAROLE

FILET DE COLIN
AU PISTOU
PUREE
COULOMMIERS

PECHE

MARDI
05 Aofit 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

BOULETTES DE BEUF
AU JUS
GNOCCHIS
MAMIROLLE

COMPOTE
DE POMMES BIO

CITRON
EPINARDS HACHIS VEGETARIEN
TOMME DE CHEVRE AuDchfiLBlo
DE CLERON
FROMAGE BLANC SUCRE
D'UZEL
ABRICOTS , FRAISES
i 0 B B MARBRE
MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 Juillet 2025 31 Juillet 2025 01 Aoiit 2025
CAKE D'UZEL
AUX Wm\/égda = CONCOMBRE D'UZEL
OLIVES SALADE DE TOMATES VINAIGRETTE
ROTI DE DINDE FROID GRATIN JAMBON DE VOLAILLE
HARICOTS BEURRE DE FROID
PERSILLES COQUILLETTES FRITES & MAYONNAISE
AU FROMAGE
CANCOILLOTTE IGP FONDU CARRE
AL'AIL TOMME BIO DE CLERON
FLAN NAPPE
ABRICOTS COCKTAIL DE FRUITS
MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Aoiit 2025 07 Aoiit 2025 08 Aoiit 2025
PATE EN CROUTE DE
SAE/EDE VOLAILLE & CORNICHON WWW
. , SALADE
RAIECPAIEEE STEAK HACHE DE
SAUCE MOUTARDE POMMES DE TERRE
N
QUENELLEDEBROCHET o ;pcprrES PROVENGCALES
SAUCE NANTUA
ERORCLIS D'UZEL EUFS
FLORENTINE
COMTE DE CLERON
T .
BETSLOUIS DELICE EMMENTAL
BANANE BISCUIT DE SAVOIE

D'UZEL

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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m Menus $29 a $32 du 14 Juillet au 08 Aoiit 2025
tncuiie Primaire (Lb) intolérance alimentaire

D'UZEL

LUNDI
14 Juillet 2025

MARDI
15 Juillet 2025

MERCREDI
16 Juillet 2025

JEUDI
17 Juillet 2025

VENDREDI
18 Juillet 2025

BETTERAVES ROUGES
BIO

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
COTESDE BETTES
PROVENCALES

POMME

LUNDI
21 Juillet 2025

CHOU-FLEUR
EN SALADE

STEAK HACHE
AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

PECHE

LUNDI
28 Juillet 2025

CHOU-FLEUR
EN SALADE

PAUPIETTE DE DINDE
AU JUS
PETITS POIS

AL'ECHALOTE & PERSIL

POMME

LUNDI
04 Aoiit 2025

BETTERAVES ROUGES
RAVIOLIS
A
LA TOMATE

ABRICOTS

SALADE
DE
HARICOTS VERTS

ROTI DE PORC FUME
DE
LONGEVILLE
FROID
PETITS POIS CAROTTES

NECTARINE

MARDI
22 Juillet 2025

SAMOUSSA DE LEGUMES

MERGUEZ
DE
FRANCHE COMTE
SAUCE POIVRONS
JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU PERSIL

COMPOTE
DE
POMMES BIO

MARDI
29 Juillet 2025

MELON

FILET DE POULET
AU JUS
FRITES

COMPOTE
POMME FRAISE

MERCREDI
23 Juillet 2025

TABOULE D'UZEL

LENTILLES
AU JUS
RATATOUILLE
&

RIZ

PECHE

JEUDI
24 Juillet 2025

SALADE
ICEBERG

BEUF BRAISE
AU JUS
BLE

BANANE

VENDREDI
25 Juillet 2025

BETTERAVES ROUGES

SALADE REPAS
D'UZEL
AUX
PATES BIO

ABRICOTS

MERCREDI
30 Juillet 2025

SALADE CHIRAZI
D'UZEL

COLOMBO DE PORC
HARICOTS COCOS
AU JUS

BANANE

JEUDI
31 Juillet 2025

SALADE
DE
TOMATES

SAUCISSE DE MONTBELIARD

IGP
AU JUS
POMMES VAPEUR
D'UZEL

FRAISES

VENDREDI
01 Aoiit 2025

CEUR
DE
SCAROLE

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
POMMES VAPEUR

PECHE

MARDI
05 Aoiit 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

BOULETTES DE BEEUF
AU JUS
GNOCCHIS

COMPOTE
DE
POMMES BIO

SALADE ICEBERG
ROTIDE DINDE
FROID
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

ABRICOTS

MERCREDI

06 Aoiit 2025

SALADE
DE
PATES D'UZEL

JAMBON GRILL
AU JUS
BROCOLIS

BANANE

SALADE
DE
TOMATES

STEAK HACHE
AU JUS
COQUILLETTES

CONCOMBRE D'UZEL

VINAIGRETTE

JAMBON BLANC
LABEL ROUGE
FROID

FRITES & KETCHUP

COCKTAIL
DE ABRICOTS
FRUITS
JEUDI VENDREDI
07 Aoiit 2025 08 Aoiit 2025
CONCOMBRE D'UZEL
A
SALADE
LA MENTHE A
STEAK HACHE POMMES DE TERRE
AU JUS

COURGETTES PROVENCALES

D'UZEL

KIWI

PAUPIETTE DE LAPIN

RIZ

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 23-06-2025



U

{5 culsine

D'UZEL

LUNDI
14 Juillet 2025

Menus S29 a $32 du 14 Juillet au 08 Aoiit 2025
Primaire (Lc) sans viande

MARDI
15 Juillet 2025

MERCREDI
16 Juillet 2025

JEUDI
17 Juillet 2025

VENDREDI
18 Juillet 2025

1 PETIT SUISSE SUCRE

COULOMMIERS

TABOULE D'UZEL

CANCOILLOTTEIGP

BETTERA\éIIEg ROUGES CRERE AETEN SALADE ICEBERG
AU FILET DE HOKI RISOTTO
P FROMAGE FILET DE POISSON SAUCE AURORE
PAVE VEGETAL DE
NAPOLITAIN RATATOUILLE o=
AU JUS BLE VEGETARIEN
S OMELETTE FRITES & FZE].
PETITS POIS CAROTTES RIZ
VACHE QUIRIT BIO
SHANTENEIGREIO CANCOILLOTTEIGP CAMEMBERT BLEUEE 2EE;§£'R'ES
FROMAGE BLANC COMPOTE
NECTARINE POMME FRAISE EUF
AUX FRUITS 1 BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Juillet2025 22 Juillet 2025 23 Juillet 2025 24 Juillet 2025 25 Juillet 2025
SALADE OLIVIER SAMOUSSA DE LEGUMES TERRINE SALADE CHIRAZI
SALADE
DE D'UZEL s
CREPES QUENELLE DE BROCHET POISSONS TOMATES
AU A L'AMERICAINE POISSON PANE
FROMAGE JARDINIERE DE LEGUMES SALADE REPAS CITRON .
CAROTTES D'UZEL A L'ECHALOTE & AU PERSIL D'UZEL EPINARDS HACHIS VEGETARIEN
p D'UZEL
PERSILLEES AUX ATESARID
PETIT MOULE NATURE PATES BIO & AUX EUFS TOMME DE CHEVRE
MINI CABRETTE DE CLERON .
BIO COMPOTE COMTE DE CLERON ARONAGE BERNEDUCEE
DE GATEAU D'ANNIVERSAIRE ERATEEE
PECHE POMMES BIO ABRICOTS D'UZEL MARBRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Juillet 2025 29 Juillet 2025 30 Juillet 2025 31 Juillet 2025 01 Aodit 2025
CHOU-FLEUR EN SALADE R SALADE ICEBERG SALDAEDE
, CONCOMBRE D'UZEL
GALETTE DE BOULGOUR DE SCARQLE CAK%XUZEL TOMATES VINAIGRETTE
AIGORIENIEEE FILET DE COLIN OLIVES GRATIN
o BEEIS AU PISTOU HARICOTS BEURRE DE OMELETTE
A ] < N P
L'ECHALOTE & PERSIL FUREE e COQUILLETTES FRITES & MAYONNAISE
AU FROMAGE

FONDU CARRE

TARTE - AL'AIL TOMME BIO DE CLERON = & iREE
A
CHEONEES B19 ABRICOTS COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Aoiit 2025 05 Aoiit 2025 06 Aoiit 2025 07 Aoiit 2025 08 Aoiit 2025
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE CONCOMBRE
BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE = D'UZEL SALADE
. ‘ A LAMENTHE DE
RAVIOLIS GRATIN RATESIDAIZES POMMES DE TERRE
DE DE TERRINE AUX 3 LEGUMES
LEGUMES BIO GNOCCHIS QUES:&EE ';iﬁ?SKHET COURGETTES PROVENCALES EUFS
ALATOMATE ORI D'UZEL FLORENTINE
YAOURT DE MAMIROLLE BIO
SUCRE MAMIROLLE I COMTE DE CLERON DELICE EMMENTAL
ABRICOTS COMPOTE - BISCUIT DE SAVOIE PECHE

DE POMMES BIO

D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S29 a S32 du 14 Juillet au 08 Aolit 2025

Primaire été (Ne)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Juillet 2025 15 Juillet 2025 16 Juillet 2025 17 Juillet 2025 18 Juillet 2025
SALADE DERIZ CAROTTES RAPEES
. D'UZEL SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
TABOULE D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE
. . ROSBEEF FROID SAUCISSE MONTBELIARD IGP
EMINCEIDEEFCRLER MAYONNAISE CEUFSDURS FROIDE FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
CALCARD e MADELON CHIPS PETITS BEURRE
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
HIRIICRERETLE FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE
R FRAIDOU RONDELE AUX NOIX
(SONIFOITE RERESHES YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERT VANILLE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Juillet 2025 22 Juillet 2025 23 Juillet 2025 24 Juillet 2025 25 Juillet 2025
SALADE SALADE DE RIZ .
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SA"A';,EUDZEEEATES
D'UZEL MAYONNAISE
. . ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC gulssase sl MAYONNAISE vu?\lEzFng?TsE
R EHIFS GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE T N— AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AlL & FINES HERBES EOTEUIEARRE
VACHE QUIRIT ] COMPOTE DE PECHES FRAIDOU
FEARINAPEE YAOURT AROMATISE
COMPOTE DE POIRES CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Juillet 2025 29 Juillet 2025 30 Juillet 2025 31 Juillet 2025 01 Aoiit 2025
LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES SALADE
D'UZEL DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES .
SAUCISSE MONTBELIARD IGP VINAIGRETTE D'UZEL MAYONNAISE IEERULS DACEEL

FROIDE
PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE
DE
POMMES

LUNDI
04 Aoiit 2025

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUF DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
05 Aofit 2025

LENTILLES VINAIGRETTE
SAUCISSE MONTBELIARD
IGP
FROIDE
PETITS BEURRE

PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
06 Aoiit 2025

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
07 Aoiit 2025

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

08 Aoiit 2025

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MIN] CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AlL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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la culsina

Menus S29 a $32 du 14 Juillet au 08 Aoiit 2025
Primaire été sans porc (Nea)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Juillet 2025 15 Juillet 2025 16 Juillet 2025 17 Juillet 2025 18 Juillet 2025
SALADE DERIZ B CAROTTES RAPEES
SO EIDiEEE D'UZEL SALADD,EUDZEEEATES LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
VINAIGRETTE
) . ROSBEEF FROID CHIPOLATAS DE DINDE
EMINGEIPEIFOULET MAYONNAISE EUEDIRS FROIDE FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
SAILEARRICERASE MADELON GHiEE PETITS BEURRE
TITEABRE T TE AUX PEPITES DE CHOCOLAT ] CHIPS
- PETIT MOULE NATURE
. FRAIDOU RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
YAOURT AROMATISE FORIFRIEIDE ROKIMES
CREME DESSERT VANILLE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Juillet 2025 22 Juillet 2025 23 Juillet 2025 24 Juillet 2025 25 Juillet 2025
- POMSn:“E_sADDEE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SALSPUEZ'Ef RIZ SALADE DE PATES
MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
D'UZEL
) i ROSBEEF FROID
= ETEEIE T ERGTD JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET EGTRISE EUFS DURS
SEEHASE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON e
GALETTE BRETONNE BETIT HGIILE HIN| GABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT . FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE HAQUEAROIATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Juillet 2025 29 Juillet 2025 30 Juillet 2025 31 Juillet 2025 01 Aodit 2025
CAROTTES RAPEES SALADE ) . -
LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL DE POMMES DE TERRE MACE[:AS\'\?';ND,EALIESUMES BT E il zeL
VINAIGRETTE D'UZEL

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
04 Aoiit 2025

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAQURT AROMATISE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
05 Aoiit 2025

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
06 Aoiit 2025

CAROTTES RAPEES

D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
07 Aoiit 2025

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
08 Aoiit 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

ETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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