U

la cuisine
D'UZEL

LUNDI
13 Juillet 2026

Menus $29 a $32 du 13 Juillet 2026 au 07 Aoiit 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
14 Juillet 2026

MERCREDI JEUDI
15 Juillet 2026 16 Juillet 2026

VENDREDI
17 Juillet 2026

BETTERAVES ROUGES
POULET BASQUAISE
POMMES PERSILLEES

POMME

LUNDI
20 Juillet 2026

SALADE
DE
POMMES DE TERRE

STEAK HACHE
AU JUS

JULIENNE DE LEGUMES
AU
COULIS DE TOMATE
PECHE

LUNDI
27 Juillet 2026

TABOULE D'UZEL
A
LA SEMOULE BIO

GRILLARDIN DE VEAU
AU JUS

PETITS POIS
A
L'ECHALOTE & PERSIL

POMME

LUNDI
03 Aoiit 2026

SALADE
DE
HARICOTS VERTS

COQUILLETTES
SANS
FROMAGE
BOLOGNAISE
D'UZEL

ABRICOTS

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

RAVIOLIS
DE
LEGUMES
BIO

NECTARINE

MARDI
21 Juillet 2026

CONCOMBRE
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
AU JUS

PETITS POIS
CAROTTES

NECTARINE

MARDI
28 Juillet 2026

BETTERAVES ROUGES
BIO

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS

POMMES PERSILLEES

PECHE

MARDI
04Aoiit 2026

SALADE
DE
TOMATES
BIO

FILET DE POULET
AU JUS

POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

TABOULE D'UZEL
A

LISy LA SEMOULE BIO

FILET DE POULET

AU JUS STEAK HACHE

AU JUS

EOOHILLETTES CAROTTES D'UZEL

PUREE FRUITS PERSILLEES
Blo 2 GAUFRETTES
VANILLE
MERCREDI JEUDI

22 Juillet 2026 23 Juillet 2026

SALADE ICEBERG

BEUF BRAISE
AU JUS

PETITS POIS
A
L'ECHALOTE & PERSIL

POMME BIO

VENDREDI
24 Juillet 2026

SALADE SALADE CHIRAZ!

o D'UZEL
HARICOTS PLATS SAUTE DEBEUF
AU
SALADE REPAS
e PAPRIKA
AUX
. COURGETTES
PATES BIO Eihp
ASEIEOS 2 GAUFRETTES
CHOCOLAT
MERCREDI JEUDI
29 Juillet 2026 30 Juillet 2026
SALADE
DE
CEUR
TOMATES e
POULETROTI SEAROEE
AU ,
vy BOULETTES D'AGNEAU

AU JUS

HARICOTS BEURRE COQUILLETTES

PERSILLES
: COMPOTE
PUREE
POMME BANANE POMME PRUNEAU
BIO
MERCREDI JEUDI
05 Aolit 2026 ~ 06Aoiit 2026
CONCOMBRE & POIVRONS
T\E EN SALADE
BAAEHEE EMINCE DE PORC
STEAK HACHE Al gS
Bég égles COURGETTES PROVENCALES
D'UZEL
ERNANE BID 2 GAUFRETTES
CHOCOLAT

SALADE
DE
TOMATES

SAUTE DE DINDE

POMMES VAPEUR
D'UZEL

FRAISES

VENDREDI
31 Juillet 2026

MELON

BEUF
SAUCE
AIGRE DOUCE

SEMOULE BIO

ABRICOTS

VENDREDI
07 Aoiit 2026

SALADE
DE
POMMES DE TERRE
D'UZEL

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS

CAROTTES
EN
BATONNETS

PECHE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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In cuising

D'UZEL

LUNDI
13 Juillet 2026

Menus S29 a $32 du 13 Juillet 2026 au 07 Aoiit 2026
Primaire (Lc) sans viande

BETTERAVES ROUGES

GALETTE EPEAUTRE
LEGUMES BIO
PUREE

CHANTENEIGE BIO

FROMAGE BLANC
VANILLE
DE MAMIROLLE

LUNDI
20 Juillet 2026

SALADE OLIVIER

GALETTE
DE BOULGOUR
A
L'ORIENTALE
JULIENNE DE LEGUMES
AU
COULIS DE TOMATE

MINI CABRETTE BIO
PECHE

LUNDI
27 Juillet 2026

TABOULE D'UZEL
A
LA SEMOULE BIO

PAVE VEGETAL
AU JUS
PETITS POIS
A L'ECHALOTE & PERSIL

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

YAOURT DE MAMIROLLE
A
LA MYRTILLE

LUNDI
03 Aoiit 2026

SALADE
DE
HARICOTS VERTS

COQUILLETTES
SAUCE VEGETARIENNE

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

ABRICOTS

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Juillet 2026 15 Juillet 2026 16 Juillet 2026 17 Juillet 2026
SALADE MELON TABOULE Pl SALADE ICEBERG
DE
POMMES DE TERRE POIS CHICHES L& SEMOCEEEIE RISOTTO
o A . FILET DE POISSON ~ DE
PAVE VEGETAL LA TOMATE CONCASSEE AU BLE VEGETARIEN
AU JUS COQUILLETTES LAIT DE COCO D'UZEL
BRUNOISE DE LEGUMES CAROTTES D'UZEL
VACHE QUIRIT PERSILLEES BLEUET DES PRAIRIES
CANCOILLOTTE IGP DE CLERON
PUREE CAMEMBERT
NECTARINE FRUITS BIO B ARG POMME BIO
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Juillet 2026 22 Juillet 2026 23 Juillet 2026 24Juillet 2026
SALADE SALADE CHIRAZI SALADE
CONCOMBRE DE D'UZEL DE
D'UZEL HARICOTS PLATS TOMATES
SALADE REPAS D'UZEL AU JUS HACHIS VEGETARIEN
POISSON PANE AUX EOLSES TES D'UZEL
CITRON PATES BIO D'UZEL AU SOJABIO
PETITS POIS CAROTTES & FROMAGE BLANC NATURE
AUX EUFS BI0 TOMME BIO
KIRI BIO DE
COMTE DE CLERON GATEAU D'UZEL CLERON
FLAN NAPPE ] AUX
ABRICOTS PEPITES DE CHOCOLAT FRAISES
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Juillet 2026 29 Juillet 2026 30 Juillet 2026 31 Juillet 2026
SALADE CEUR
BETTERA\éI;ZCS) ROUGES o ST
TOMATES MELON
GRATIN
FILET [;\Ii'COLIN CAKE D'UZEL DE OMELETTE
e AUX COQUILLETTES SAUCE MORNAY
DUREE OLIVES AU SEMOULE BIO
HARICOTS BEURRE FROMAGE
S — PERSILLES FROMAGE FRAIS
CLERON PUREE GATEAU D'ANNIVERSAIRE FLAN NAPPE
. POMME BANANE BROWNIES
RECILS BIO D'UZEL
MARDI MERCRED{ JEUDI VENDREDI
04 Aoiit 2026 05 Aoiit 2026 06 Aoiit 2026 07 Aoiit 2026
SALADE CONCOMBRE & POIVRONS SALADE
DE FEUILLETE EN SALADE DE
TOMATES BIO AU POMMES DE TERRE
FROMAGE KEFTAVEGGIE D'UZEL
OMELETTE AUIUS
AU QUENELLE DEBROCHET ~ COURGETTES PROVENGALES EUFS
FROMAGE SAUCE NANTUA D'UZEL FLORENTINE
POMMES DE TERRE BROCOLIS
CIBOULETTE 1 PETIT NOVA FRUIT COMTE
CANCOILLOTTEIGP PETITLOUIS BIO DE
CLERON
COMPOTE BANANE BIO GATEAU D'UZEL
POMME FRAMBOISE MARBRE

PECHE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

[a culsine

D'UZEL

Menus S29 a $32 du 13 Juillet 2026 au 07 Aolit 2026
Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Juillet 2026 14 Juillet 2026 15 Juillet 2026 16 Juillet 2026 17 Juillet 2026
BETTERAVES ROUGES wm.@mﬂ TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG
MELON
e A LA SEMOULEBIO
E RISO
POULEFT,EQESUA'S DE FILET DE POULET % FILET DE POISSON B ' DETO
POMMES DE TERRE AU CURRY AU e T RRIER
COQUILLETTES LAIT DE COCO
CHANTENEIGE BIO PAVE VEGETAL . D'UZEL
A ) CAROTTES D'UZEL 8%
FROMAGE BLANC & BRUNOISE DE LEGUMES VACHE QUIRITE. PERSILLEES BLEUET DES PRAIRIESa.
VANILLE i DE CLERON &
DE CANCOILLOTTEIGP &' PUREEB:Z*U'TS CAMEMBERT
MAMIROLLE EETE ECLAIR CHOCOLAT POMME BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juillet 2026 21 Juillet 2026 22 Juillet 2026 23 Juillet 2026 24 Juillet 2026
SALADE CHIRAZI &k,
SALADE OLIVIER CONCOMBRE 8k ROSETTiDE LYON D'UZEL WW@W
D'UZEL . SALADE
STEAK HACHE & VINAIGRETTE ECERNIEHON SAUTE DE BOEUF DE TOMATES £8f
AU JUS AUPAPRIKA
JULIENNE DE LEGUMES POISSON PANE SALADE REPAS D'UZEL COURGETTES #8£ HACHIS VEGETARIEN
AUX D'UZEL D'UZEL
AU CITRON -
PATESBIO AU SOJABIO
COULIS DE TOMATE PETITS POIS CAROTTES FROMAGE BLANC NATURE
: BIO TOMMEBIO &
MINI CABRETTE BIO KIRI BIO DECgLME;Zh?' DE x.
GATEAU D'UZEL 3 CLERON
PECHE FLAN NAPPE ABRICOTS . AUX
PEPITES DE CHOCOLAT FRAISES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

27 Juillet 2026 28 Juillet 2026

TABOULE D'UZEL

29 Juillet 2026

BETTERAVES ROUGES CAKE D'UZEL
A BIO AUX
LA SEMOULE BIO OLIVES
GRILLARDIN DE VEAU FILET DE COLIN POULET ROTI
AUX AU AU
CHAMPIGNONS PISTOU THYM
PETITS POIS PUREE HARICOTS BEURRE
AL'ECHALOTE & PERSIL ) PERSILLES
= RACLETTE &. .
BLEUET DES PRAIRIES ¥ & DE PETIT MOULE NATURE
DE CLERON : ,
CLERON SV
YAOURT DE MAMIROLLE & PECHE POMME BANANE
ALAMYRTILLE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI
03 Aoilit 2026 04 Aoiit 2026 05 Aoiit 2026
SALADE )
SALADE DE FEUILLETE
DE TOMATES BIO AU
HARICOTS VERTS FROMAGE
FILET DE POULET &
COQUILLETTES BOLOGNAISE AUX QUENELLE DE BROCHET
D'UZEL HERBES DE PROVENCE SAUCE NANTUA
POMMES DE TERRE BROCOLIS E5b)
YAOURT NATURE BIO CIBOULETTE
SUCRE CANCOILLOTTEIGP &, PETIT LOUIS
ABRICOTS COMPOTE BANANE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

30 Juillet 2026

’Merw/\/

CEUR
DE SCAROLE

GRATIN
DE
COQUILLETTES
AU
FROMAGE

PREPAILLOU BIO

# GATEAU D'ANNIVERSAIRE =

1 4
BROWNIES

D'UZEL

JEUDI
06 Aoiit 2026

CONCOMBRE & POIVRONS
EN SALADE

EMINCE DE PORC
AUX EPICES
COURGETTES PROVENGALES :af.
D'UZEL

1 PETIT NOVA FRUIT
BIO

GATEAUD'UZEL 3
MARBRE

31 Juillet 2026

MELON

BEUF
SAUCE
AIGRE DOUCE
SEMOULE BIO

FROMAGE FRAIS
DEMI-SEL

FLAN NAPPE

VENDREDI
07 Aoiit 2026

Weﬂw@,{m&
SALADE
DE .
POMMES DE TERRE &£
D'UZEL

EUFS FLORENTINE

COMTE &
DE
CLERON

PECHE BIO

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

- - POMME FRAMBOISE
«i* Produit . Légumes - Patisserie  [&ml Péche
“8 - [ocal A’ frais & Maison W2 durable

Viande
francaise

Origine
protégée

_Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologigue, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

lacuising

Menus $29 a $32 du 13 Juillet 2026 au 07 Aoiit 2026
Primaire (Na) sans porc

DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Juillet 2026 14 Juillet 2026 15 Juillet 2026 16 Juillet 2026 17 Juillet 2026
BETTERAVES ROUGES mew\gdmm S TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG
SALADE A LA SEMOULE BIO
POULET BASQUAISE RISOTTO
PURE’EQ DE F“_ET DE POULET F|LET DE PO'SSON DE
POMMES DE TERRE AU CURRY AU BLE VEGETARIEN
CHANTENEIGE BIO PAVE VEGETAL CORUIMIETIES LAIT DE COCO D'UZEL
= e CAROTTES D'UZEL
FROMAGE BLANC BRUNOISE DE LEGUMES LAl PERSILLEES BLEUET DES PRAIRIES
VANILLE . DE CLERON
DE CANCOILLOTTEIGP PURE';IFC';U'TS CAMEMBERT
MAMIROLLE e ECLAIR CHOCOLAT POMME BIO
LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
20 Juillet 2026 21 Juillet 2026 22 Juillet 2026 23 Juillet 2026 24 Juillet 2026
SALADE CHIRAZI ,
SALADE OLIVIER CONCOMBRE SAB’QDE D'UZEL %e’""\é;‘i‘l oo
D'UZEL . SALADE
STEAK HACHE VINAIGRETTE WERIEDSIMESTD SAUTE DE BOEUF DE TOMATES
AUJUS AU PAPRIKA
JULIENNE DE LEGUMES POISSON PANE SALAPEIRERAS PADZEL COURGETTES HACHIS VEGETARIEN
AUX D'UZEL D'UZEL
e S0 PATES BIO
COULIS DE TOMATE PETITS POIS CAROTTES FROMAGE BLANC NATURE AU SOJABIO
: BIO TOMME BIO
MINI CABRETTE BIO KIRI BIO DECSL'\QREN ) DE
PECHE AN NAPPE GATE/}\uug UZEL CUERDR
ABRICOTS PEPITES DE CHOCOLAT FRAISES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juillet 2026 28 Juillet 2026 29 Juillet 2026 30 Juillet 2026 31 Juillet 2026
TABOU"E PIZEL BETTERAVES ROUGES CAKE\S;JZEL WWW
BIO MELON
LA SEMOULE BIO OLIVES DE‘;%:RROLE
GRILLARDIN DE VEAU FILET DE COLIN POULET ROTI T BEUF
AUX AU AU GRS\E SAUCE
CHAMPIGNONS PISTOU THYM AIGRE DOUCE
PETITS POIS PUREE HARICOTS BEURRE COQULLL&ETTES SEMOULE BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL PERSILLES OMAGE
RACLETTE ) FROMAG FROMAGE FRAIS
BLEUET DES PRAIRIES DE PETIT MOULE NATURE SRR UBUAETD DEMI-SEL
DE CLERON CLERON PUREE
YAOURT DE MAMIROLLE - POMME BANANE = GATEA%EC’)\V“\'IS:\E’ERSA'RE FLAN NAPPE
A LA MYRTILLE BIO gt
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Aoiit 2026 04 Aoiit 2026 05 Aoiit 2026 06 Aoiit 2026 07 Aoiit 2026
SALADE ) CONCOMBRE & POIVRONS
SALADE DE FEUILLETE e Wm\@’etmm
DE TOMATES BIO AU SALADE
HARICOTS VERTS FROMAGE DE
GRILLARDIN DE VEAU
FILET DE POULET
COQUILLETTES BOLOGNAISE AUX QUENELLE DE BROCHET e N POMMDE'ZZDEELTERRE
COURGETTES PROVENCALES
D'UZEL HERBES DE PROVENCE SAUCE NANTUA D'UZEL ¢
POMMES DE TERRE BROCOLIS EUFS FLORENTINE
YAOURT NATURE BIO CIBOULETTE 1 PETIT NOVAFRUIT COMTE
SUCRE CANCOILLOTTE IGP PETIT LOUIS BIO bE
A ) CLERON
ABRICOTS COMPOTE BANANE BIO GATEAU D'UZEL
B POMME FRAMBOISE MARBRE PECHE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I"artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
_ Nos produits, plus particuliérement ceux issus de Pagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,

Edition du 22-06-2026
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Ia cutzing

Menus $29 a $32 du 13 Juillet 2026 au 07 Aolit 2026

Primaire été (Ne)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Juillet 2026 14 Juillet 2026 15 Juillet 2026 16 Juillet 2026 17 Juillet 2026
SALADE DE RIZ
TABOULE D'UZEL D'UZEL SALAD.E DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES
o ROSBEEF D'UZEL SAUCISSE MONTBELIARD D'UZEL
EMINCE DE POULET FROID R 1GP VINAIGRETTE
MAYONNAISE FROIDE
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE FILET DE POULET
MADELON PETITS BEURRE KETCHUP
MINI CABRETTE AUX CHIPS .
PEPITES DE CHOCOLAT PETIT MOULE NATURE CHIPS
COMPOTE ERAIDOU FONDU CARRE COMPOTE RONDELE AUX NOIX
DE DE
PECHES CREME DESSERT YAQURT AROMATISE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juillet 2026 21 Juillet 2026 22 Juillet 2026 23 Juillet 2026 24Juillet 2026
ST SALADE DERIZ
DE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
POMMES DE TERRE MAYONNAISE ] . ROSBEEF D'UZEL
D'UZEL EMINCE DE POULET FROID
JAMBON BLANC EUFS DURS
MAYONNAISE
FILET DE COLIN GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
FROID CHIPS MADELON
MAYONNAISE MINI CABRETTE AUX CHIPS
PETIT MOULE PEPITES DE CHOCOLAT
GELEFIEBREIGNNE AIL & FINES HERBES COMPOTE —_ FONDU CARRE
VACHE QUIRIT . DE )
FLAN NAPPE PECHES CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
COMPOTE DE POIRES AT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juillet 2026 28 Juillet 2026 29 Juillet 2026 30 Juillet 2026 31 Juillet 2026
SALADE
LENTILLES VINAIGRETTE o
CAROTDTEEERLAPEES POMMESDEE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD VINAERETE - MAYONNAISE
IGP EMINCE DE POULET
AROIDE FILET DE POULET FILET DE COLIN ANEGH BLANE
e i g GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE O uSE CHIPS
cHITE MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
RONDELE AUX NOIX GALETTE BRETONNE AIL & FINES HERBES COMPOTE
COMPOTE VACHE QUIRIT _DE
DE MOUSSE CHOCOLAT FLAN NAPPE PECHES
[0 MHES COMPOTE DE POIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Aoiit 2026 04 Aoiit 2026 05 Aoiit 2026 06 Aoiit 2026 07 Aoiit 2026
R A BE SALADE . .
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTDTEERLAPEES DE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL SAUCISSE MONTBELIARD VINAIGRETTE POMMES DE TERRE MAYONNAISE
EUFS DURS . DUZEL JAMBON BLANC
VINAIGRETTE FROIDE F'LEJE'?E:SFL,’LET FILET DE COLIN
PETITS BEURRE FROID CHIPS
CHIPS B MAYONANNAISE
PETIT MOULE NATURE CHIPS P
GALETTE BRETONNE R
FONDU CARRE COMPOTE RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
) DE VACHE QUIRIT
YAOURT AROMATISE POMMES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

MOUSSE CHOCOLAT

COMPOTE DE POIRES

FLAN NAPPE

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionr

nements. |
Edition du 22-06-2026




T

la cuisine

Menus S29 a $32 du 13 Juillet 2026 au 07 Aoiit 2026

Primaire été sans porc (Nea)

DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Juillet 2026 14 Juillet 2026 15 Juillet 2026 16 Juillet 2026 17 Juillet 2026
> SALADE DERIZ - LENTILLES CAROTTES RAPEES
ABBULERCHEEL D'UZEL SAEDED S PR VINAIGRETTE D'UZEL
DUZEL VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET fe st X CHIPOLATAS DE DINDE
MAYONNAISE EUFS DURS
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE FRSIDE FILET DE POULET
MADELON KETCHUP
AUX PETITS BEURRE
SIANCACRETIE PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS CHIPS
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE )
- RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE .
BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES
VANILLE BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juillet 2026 21 Juillet 2026 22 Juiltet 2026 23 Juillet 2026 24 Juillet 2026
SALADE SALADE DE RIZ
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL DUZEL SALADE DE PATES
D'UZEL ,
MAYONNAISE CINCE DE POULET ROSBEEF D'UZEL
FIEEES g ORI JAMBON DE VOLAILLE Aol EUFS DURS
v GAILLARDISE FRAISE HIAHORIIOE VINAIGRETTE
MAYONNAISE cHiPs !
GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE MADELGH CHIPS
PETIT MOULE a
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE REERES BE CROEOLAT FONDU CARRE
PUREE . POMME PECHE ERAIDOU )
POMME POIRE FLAN NAPPE BIO YAOURT AROMATISE
BIO CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juillet 2026 28 Juillet 2026 29 Juillet 2026 30 Juillet 2026 31 Juillet 2026
- SALADE - E— =
oy DE POMMES DE TERRE
L CAROTTES e D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE D'UZEL e
VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES
BIO

LUNDI
03 Aolit 2026

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
04 Aoiit 2026

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES
BIO

05 Aoiit 2026

FILET DE COLIN
FROID
MAYONNAISE
GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT
PUREE

POMME POIRE
BIO

MERCRED!

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
06 Aoiit 2026

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN
FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

PUREE
POMME POIRE
BIO

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE
PUREE

POMME PECHE
BIO

VENDREDI
07 Aoiit 2026

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialis_ée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuligrement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnemen
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— Editiondu 22-06-2026



