Edition du 25-11-2025

m Menus S01 3 S04 du 29 Décembre 2025 au 23 Janvier 2026
Primaire (N) 5 composants

la cuisine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Décembre 2025 30 Décembre 2025 31 Janvier 2025 l.e'r Janvier 2026 02 Janvier 2026
CREPE AU FROMAGE POTAGE PERSIL by : SALADE DE RIZ D'UZEL
?ﬂenu:\gétmm BONNE
STEAK HACHE 7+ TABOULE D'UZEL SAUCISSE (%;Z/ZP(J BCEUF BRAISE
AU JUS ) . AUX 2 SAUCE PIQUANTE
CAROTTES D'UZEL EAREREBLEVECETARIEN LENTILLES S | BATONNIERE DE LEGUMES
PERSILLEES JARDINIERE DE LEGUMES D'UZEL & £ AUX CAROTTES JAUNES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL el
TOMME GRISE YAOURT DE MAMIROLLE & COMTE DE CLERON & g 2(26 i CANCOI}_]‘_OT]'E IGP .
NATURE SUCRE ) o : ALAL
COMPOTE LIEGEOIS "
POMME FRAMBOISE ORANGE VANILLE/CARAMEL L ~—— | BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Janvier 2026 06 Janvier 2026 07 Janvier 2026 08 Janvier 2026 09 Janvier 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE COLESLAW af. : : _
BETTERAVES ROUGES r : L
siti EN SALADE «8£ Me"”’\@z&’"m D'UZEL CELER [DF‘:E;‘EOLU LADE /8.
SALADE ICEBERG
CHIPOLATAS & OMELETTE BIO POISSON PANE
DE SAUCE CREME AUX HERBES COQUILLETTESBIO CITRON COUSC?;&?S;LETTES
FRANCHE COMTE JULIENNE DE LEGUMES AUX EPINARDS B
e POIS & FEVES BIO DU
AU JUS A L'ECHALOTE
; COUSCOUS
PUREE FRAIDOU YAQURT NATURE
o CAMEMBERT SUCRE —
X COMPOTE i P
GATEAU DE SEMOULE POMME PECHE 3%\ LETTE DES ROIS 3 ORANGE
Kiwi AU CARAMEL HVE D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Janvier 2026 13 Janvier 2026 14 Janvier 2026 15 Janvier 2026 16 Janvier 2026
CAROTTES RAPEES &% SALAMI SALADE DERIZ %W@“%
D'UZEL LENTILLES EN SALADE DUZEL ;
AL'ORANGE FILE-DELOLI NUGGETS DE VOLAILLE VELOUTDE'SEELE eOMES S
SAUCE . SAUTE DE BEUF
JAMBON GRILL AU BEURRE BLANC AUX
SAUCE MADERE POMMES DE TERRE . AREEE%‘;ERRE CHAMPIGNONS RAV[g(éus
PETITS POIS CIBOULETTE prth s CHOU-FLEUR PERSILLE e
A L'ECHALOTE & PERSIL
FOUETTE 7 TOMME DE CHEVRE . !
) : 55 5
FROMAGE BLANC SUCRE DE LAMERE LOIK RACLETTE DE CLERON &: DE CLERON FONDU CARRE
. POMME . a CREME DESSERT
ECLAIR VANILLE POIRE COOKIED'UZEL § VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Janvier 2026 20 Janvier 2026 21 Janvier 2026 22 Janvier 2026 23 Janvier 2026
. . . POTAGE PAYSAN , 2
CELERI REMOULADE %am\@’étwum SALADE DE PATES PIZZAD'UZEL
D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES DRZEL ASS;)EETTE AUX4 FROMAGES
MAYONNAISE
GRILLARDIN DE VEAU ESC':LDPE CHARCUTERIES Flegé;?L?;ON 2
SAUCE MOUTARDE PAVE VEGETAL . & CORNICHON , F
GNOCCHIS SAUCE ECHALOTE éﬁgggﬁg RACLETTE CATJ%LT;EL%EUSZEL ek
FRITES & MAYONNAISE EE & "
YAQURT NATURE BIO POMMES DE TERRE 48! :
, . PETITLOUIS . TOMMEBIO &:
SUCRE RONDELEBIO i D'UZEL DE CLERON
FLAN PARISIEN 3
. FROMAGE BLANC COMPOTE &
CLEMENTINE ~ ;
AUX FRUITS DUZEL POMME ABRICOT HVE ORANGE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceuxissus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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m Menus S01 3 S04 du 29 Décembre 2025 au 23 Janvier 2026
Primaire (Na) sans porc

la cuisine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Décembre 2025 30 Décembre 2025 31 Janvier 2025 1.e'r Janvier 2026 02 Janvier 2026
CREPE AU FROMAGE % : SALADE DERIZ
f Y 3 i [
?,{mw@m POTAGE PERSIL P ;EiEDT\JNE’ SAIZEL
STEAK HACHE TABOULED'UZEL .. ..-'(fvﬁ/.?(’(’
AU JUS PANE DE BLE VEGETARIEN CHJPOLAESJYJ?HALES i el
CAROTTES D'UZEL ; i A 6 ; SAUCE PIQUANTE
PERSILLEES JARRINIERE-DELEGUMES PENTLESALLIUS i Rl 10 BATONNIERE DE LEGUMES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL ) ) ah - TP AUX CAROTTES JAUNES
——— COMTE DE CLERON Ve ow =
YAOURT DE MAMIROLLE LE g{%@ v '
J— NATURE SUCRE HECEBIE « - sy CANCOILLOTTEIGP A L'AIL
POMME FRAMBOISE ORANGE VANILLE/CARAMEL L ~———_—— \ BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Janvier 2026 06 Janvier 2026 07 Janvier 2026 08 Janvier 2026 09 Janvier 2026
CHOU ROUGE D'UZEL ] : 5
BETTERAVES ROUGES EN SALADE WenuNfigdanien SALAD; Ec;gsuxw CELER]DR,E;?LU LABE
BIO SALADE ICEBERG
OMELETTE BIO 3
MERGUEZ VEGETALES SAUCE CREME AUX HERBES COQUILLETTES BIO po}(s:f%%pNANE COUSCE;&?S&LETTES
AU JUS JULIENNE DE LEGUMES AUX POIS & FEVES BIO ;
5 s EPINARDS DU
PUREE A L'ECHALOTE
BT COUSCOoUS
NG CARERRERT YAOURT NATURE SUCRE
sk, MAMIROLLE
LOWEQ & ﬁGALETTE DES ROIS
KIWI GATEAU DE SEMOULE POMME PECHE D'UZEL ORANGE
AU CARAMEL HVE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Janvier 2026 13 Janvier 2026 14 Janvier 2026 15 Janvier 2026 16 Janvier 2026
s TERRINE oY e
(enu \fegela
CARngigprEs AUX LENTILLES EN SALADE SAL’SPU‘C“ZEE RiZ B \@’ v
R ORANGE 3 LEGUMES VELOUTE DE LEGUMES
NUGGETS DE VOLAILLE ; D'UZEL
SAUTE DE BEUF
JAMBON DE VOLAILLE FILET DE COLIN & AUX
; SAUCE AU BEURRE BLANC KETCHUP RAVIOLIS
SAUCE MADERE CHAMPIGNONS
POMMES DE TERRE HARICOTS BEURRE ! DE
PEIITS POIS CIBOULETTE PERSILLES CHOU-FLEUR RERSLLE LEGUMES BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL
3 5 TOMME DE CHEVRE ;
. FOUETTE RACLETTE DE CLERON 5 FONDU CARRE
FROMAGE BLANC SUCRE PELAMERELONG DE CLERON
, POMME , CREME DESSERT
ECLAIR VANILLE POIRE COOKIE D'UZEL VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Janvier 2026 20 Janvier 2026 21 Janvier 2026 22 Janvier 2026 23 Janvier 2026
it ien POTAGE PAYSAN
CELERI REMOULADE ‘%r N @Mﬂ SALADE PIZZAD'UZEL
D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES e ASSIETTE SANS PORC AUX
MAYONNAISE R
FATESDILZEL CHARc?ﬁrERIEs THOMAES
GRILLARDRIDENE PAVEVEGETAL . & CORNICHON FILET DE POISSON
SAUCE MOUTARDE SAUCE ECHALOTE ESCALOPE ALA CREME
GNOCCHIS BROCOLIS NAPOLITAIN
FRi;ES RACLETTE CAROTTES D'UZEL
i ?
YAOURT NATURE BIO MAYONNAISE PETIT LOUIS POMMES DE TERRE PERSILLEES
SUCRE .
s D'UZEL
RONDELE BIO AR BARABIER TOMME BIO DE CLERON
CLEMENTINE DUZEL
FROMAGE BLANC POM MCEOA%;?(ICET HVE PRBNGE
AUX FRUITS

Nos menus sontvalidés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de P'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 25-11-2025



U

la cuisine

Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI
29 Décembre 2025 30 Décembre 2025 31 Janvier 2025
BETTERAVES ROUGES TABOULED'UZEL POTAGE PERSIL

CREPES AU FROMAGE
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME GRISE

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

LUNDI
05 Janvier 2026

BETTERAVES ROUGES
BIO

MERGUEZ VEGETALES
AU JUS
PUREE

EDAM BIO

KIWI

LUNDI
12 Janvier 2026

PANE
DE BLE VEGETARIEN
JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU PERSIL

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE

ORANGE

MARDI
06 Janvier 2026
CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

OMELETTE BIO
SAUCE
CREME AUX HERBES
JULIENNE DE LEGUMES
A L'ECHALOTE

CAMEMBERT

GATEAU DE SEMOULE
AU CARAMEL

MARDI
13 Janvier 2026

CHIPOLATAS VEGETALES
AU JUS
LENTILLES AU JUS

COMTE DE CLERON

LIEGEOIS
VANILLE/CARAMEL

MERCREDI
07 Janvier 2026

D6

- JEUDI
ler Janvier 2026

_BONNE
(\f/@/hﬂlﬂ
L . ‘10 X
I | 3

.

JEUDI
08 Janvier 2026

Menus S01 a S04 du 29 Décembre 2025 au 23 Janvier 2026

VENDREDI
02 Janvier 2026

SALADE DERIZ
D'UZEL

EUFS MAYONNAISE
BATONNIERE DE LEGUMES
AUX
CAROTTES JAUNES

CANCOILLOTTEIGP A L'AIL

BANANE

VENDREDI
09 Janvier 2026

SALADE ICEBERG

COQUILLETTES BIO
AUX
POIS & FEVES BIO

FRAIDOU
COMPOTE

POMME PECHE
HVE

MERCREDI
14 Janvier 2026

SALADE COLESLAW
D'UZEL

POISSON PANE
CITRON
EPINARDS

YAQURT NATURE
SUCRE

GALETTE DES ROIS
D'UZEL

JEUDI
15 Janvier 2026

CELERI REMOULADE
D'UZEL

COUSCOUSVEGETARIEN
D'UZEL
SEMOULE
DU
COUSCcous

MAMIROLLE

ORANGE

VENDREDI
16 Janvier 2026

TERRINE
s g ; LENTILLES 5 ;
CAROTTES RAPEES AUX 3 LEGUMES iR e A e VELOUTE DE LEGUMES
D'UZEL BRI D'UZEL
AL'ORANGE FILET DE COLIN T ——
SAUCE P SRELETTE RAVIOLIS
TORTILLA AUX OIGNONS AU BEURRE BLANC 5 DE
PETITS POIS POMMES DE TERRE H A;?C%ET);};‘;}S:RE CHOU-FLEURPERSILLE LEGUMES BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL CIBOULETTE S— TOMMEDECEEYRE _
BETIERaN FONDU CARRE
FROMAGE BLANC SUCRE FOUETTE EACEETRERECIERTN
DE LAMERE LOIK — CREME DESSERT
ECLAIR VANILLE POMME VANILLE
POIRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Janvier 2026 20 Janvier 2026 21 Janvier 2026 22 Janvier 2026 23 Janvier 2026
5 ; ; ; = PIZZAD'UZEL
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE PATES POTAGE PAYSAN A
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
TERRINE 4 FROMAGES
FILET DE HOKI PAVE VEGETAL EUFS AUX 3 LEGUMES
SAUCE AURORE SAUCE ECHALOTE A LA BASQUAISE RACLETTE FILE‘L%E?S;ON
GNOCCHIS FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS &
CAROTTES D'UZEL
POMMES DE TERRE PEREI LEES
YAOURT NATURE BIO RONDELE BIO PETIT LOUIS D'UZEL
SUCRE 5
FROMAGE BLANC FLAN PARISIEN COMPOTE TOMME BIO DE CLERON
CLEMENTINE AUX FRUITS D'UZEL POMME ABRICOT HVE CRAKEE

Nos menus sontvalidés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 25-11-2025



m Menus S01 3 S04 du 29 Décembre 2025 au 23 Janvier 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

la cuisine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Décembre 2025 30 Décembre 2025 31 Janvier 2025 l.e'r Janvier 2026 02 Janvier 2026
BETTERAVES ROUGES TABOULED'UZEL POTAGEPERSIL HONNE SALADE PANACHEE
FILET DE POULET SAUCISSE (%; s
STEAK HACHE 1 Jiis P e BEUF BRAISE
AU JUS : A g ; SAUCE PIQUANTE
CAROTTES D'UZEL JARDIBIERE LENTILIES N s l-’) BATONNIERE DE LEGUMES
g DE D'UZEL ~ul 4
PERSILLEES FEENES ) 4 =y AUX
p R .
AL'ECHALOTE & AU PERSIL COMPOTE &5 ) v CAROTTES JALNES
COMPOTE e 8 sy
POMME FRAMBOISE . BANANE
ORANGE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Janvier 2026 06 Janvier 2026 07 Janvier 2026 08 Janvier 2026 09 Janvier 2026
BETTERAVES ROUGES CHOU ROUGE D'UZEL SALADE|CEBERG SALADE CELERI VINAIGRETTE
BIO EN SALADE DE D'UZEL
ESCAL%EBESD’NDE HARICOTSVERTS
CHIPOLATAS PAUPIETTE DE VEAU COQUILLETTES COUSCOUS BOULETTES
DE FRANCHE-COMTE AU JUS Bi5 STEAK HACHE SEMOULE
AU JUS JULIENNE DE LEGUMES AU JUS DU
POMMES PERSILLEES A L'ECHALOTE CHIEETE POM'PIN CoUScous
KIWI COCKTAIL DE FRUITS FOM 2§ECHE CLEMENTINE ORANGE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Janvier 2026 13 Janvier 2026 14 Janvier 2026 15 Janvier 2026 16 Janvier 2026
CAROTTES RAPEES LENTILLES CEUR VELOUTE DE LEGUMES
D'UZEL SAL AL EN o D'UZEL
AL'ORANGE SALADE
SCAROLE RAVIOLIS
JAMBON GRILL ESCALOPEDEDINDE NUGGETS DE VOLAILLE > DE
AU JUS STEAK HACHE 7
AU JUS & LEGUMES
POMMES DE TERRE AU JUS
PETITS POIS CIBOULETTE KETCHUP SO L El BIO
A HARICOTS BEURRE BERENLE
L'ECHALOTE & PERSIL BESiiE PERSILLES ABRICOTS
AU
KIWI POMME BANANE SIROP
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Janvier 2026 20 Janvier 2026 21 Janvier 2026 22 Janvier 2026 23 Janvier 2026
SALADE PANACHEE
; MACEDOINE DE LEGUMES 5 POIS CHICHES
CELER{;?;E}ERETTE VINAIGRETTE SAM%?U{;iEATES JAMBON BLANC A
LABEL ROUGE LA TALENTAISE
PAUPIETTE DE LAPIN FROID
GRILLARDIN DEVEAU FRITES ESCALOPEDEDINDE POMMES VAPEUR FILET DE POULET
AU JUS AU JUS : -
Gibcails BRGCHI 1 D'UZEL CAROTTES D'UZEL
COMPOTE PERSILLEES
. DE COMPOTE
CLEMENTINE FRUITS POMME POMME ABRICOT ORANGE
HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de medification en fonction des approvisionnements.

Edition du 25-11-2025



